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BAKO-Technik von Profis fUr Profis

Wir freuen uns, Ihnen mit dem neuen und komplett Uberarbeiteten BAKO-Technik-Katalog ein umfangreiches Sortiment an Maschinen
und Gerdten fUr das backende Handwerk zu prasentieren. In Zusammenarbeit mit unseren langjéhrigen Lieferantenpartnern und Herstel-
lern konnten wir das Sortiment erweitern bzw. opfimieren — Qualitdt vor Quantitat steht dabei im Vordergrund — denn in Hinblick auf
Energieeffizienz, Hygiene und Zuverldssigkeit kann BAKO-Technik Uberzeugen. Insbesondere das Thema ,Hygienic-Design” hat bei der
BAKO einen hohen Stellenwert. Hygienic-Design heifst u. a. Lebensmittelsicherheit garantieren, Hygienestandards erfillen, Energieeffizienz
erhdhen, Reinigungsablaufe vereinfachen und Stillstandzeiten verringern. Diese Themen spielen die Hauptrolle seitens der BAKO bei der

Auswahl geeigneter Hersteller und Maschinen.

HEUTE SCHON AN MORGEN DENKEN!
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TECHNIK-KOMPETENZ
VON PROFIS FUR PROFIS

Die Maschinen und Gerdate der BAKO-line wer-
den nach unseren Ideen und fachspezifischen
Erfahrungen in Zusammenarbeit mit namhaften
Markenherstellern in Europa entwickelt und nach
unseren Vorgaben produziert. Kompromisslose
Qualitat bis ins Detail ist hier die Basis fir den
Erfolg. Die Angebotspalette der BAKO-line
wurde in den lefzten Jahren konsequent ausge-
baut. Wer eine hohe Qualitdt zu einem fairen
Preis-Leistungs-Verhdltnis erwerben mdochte,
trifft mit BAKO-line eine gute Wahl und bekommt
jetzt sogar eine Garantieleistung von mindestens
2 Jahren!
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Know-how mit vollem Einsatz

Immer prompt zur Stelle: Ob Bedienungsfehler,
Defekt oder VerschleiB, jede Technik kann ein-
mal versagen — guter Service darf das auf keinen
Fall. Wir sind fur Sie da, wenn Sie uns brauchen.

2 | BAKO-Technik

Bei Problemen werden Sie von bestens ausge-
bildeten Technikern betreut. Wenden Sie sich
diesbezlglich vertrauvensvoll an lhre zustandige
BAKO-Regionalgenossenschaft.

BAKO

BasicPlus

DAS PLUS ENTSCHEIDET!

Auf lhre taglichen Helfer in Backstube und Ver-
kauf ist Verlass — vertrauen Sie auch hier auf Ihre
BAKO. Mit BAKO-BasicPlus bieten wir lhnen ein
sorgfaltig ausgewahltes Sortiment an Kleinge-
raten und Verbrauchsartikeln in der bewahrten
BAKO-Qualitat und zu ginstigen Preisen. Vom
Papierhandtuch Uber Brotmesser bis hin zur
Filterkaffeemaschine finden Sie hier Produkte,
auf die Sie sich verlassen kénnen — und das teil-
weise schon seit Jahrzehnten: BAKO-Schneide-Ol
und BAKO-Trennwachs stehen bereits seit Uber
25 Jahren fir Profiqualitat und mehr Effizienz in
Backstube und Verkauf.

Der digitale BAKO-Technik-Katalog

Parallel zum Erscheinen des Kataloges steht
Ihnen eine digitale Version zur Verfigung.
Informieren Sie sich Uber www.baeko.de

Weitere Informationen:

Sonderanfertigungen: GroRer, kleiner, schmaler, breiter?
In vielen Féallen kénnen wir lhnen mit alternativen Aus-
fuhrungen oder Sonderanfertigungen weiterhelfen.
Bitte wenden Sie sich dazu direkt an den Fachberater
Ihrer BAKO-Regionalgenossenschaft.

Bestellungen der in diesem Katalog aufgefihrten Ar-
tikel erfolgen unter Zugrundelegung der Allgemeinen
Geschaftsbedingungen der jeweiligen BAKO-Regional-
genossenschaft.

Preise konnen Sie bei Ihrer BAKO-Regionalgenossen-
schaft gemalR gultiger Preisliste erfragen. Alle Preise
gelten zzgl. der jeweils giltigen gesetzlichen Mehr-
wertsteuer.

Preis-, Modell-, Konstruktions-, MaRR- und Sortiments-
anderungen bleiben — ohne vorherige Ankindigung —
ausdricklich vorbehalten. Alle Angaben sind freiblei-
bend und unverbindlich.

ElektroG / Altgerdteentsorgung

Der Kunde Gbernimmt die Pflicht, die gelieferte Ware
nach Nutzungsbeendigung auf eigene Kosten nach den
jeweils geltenden gesetzlichen Vorschriften ordnungs-
gemal? zu enfsorgen bzw. der Verwertung zuzufihren.

Reproduktionstechnisch bedingte Farbabweichungen
sowie IrrtUmer in diesem Katalog behalten wir uns vor.

Dieser Katalog beriicksichtigt das BAKO-Technik
Grundsortiment.

Schutzgebihr € 12,00 zzgl. gesetzl. MwSt.
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BAKO-line

BAKO-line Spiilmaschine All in

ideal fUr Filialen: Spulen von Glasern, Geschirr aber auch Blechen bis 60 x 40 cm;
VISIOTRONIC-TOUCH Steuerung: Touchscreen mit Text- und Grafikdisplay
sowie Ein-Knopf-Bedienung mit Restlaufanzeige; WASHSMART App (kostenlose
Nutzungsdauer 5 Jahre): Alle wesentlichen Informationen der Spilmaschine
wie Status, Betriebskosten, Auslastung oder Fehlermeldungen immer auf
einen Blick. Kostenlose Nutzung der App; GENIUS-X? Feinfiltersystem: Filter-
system mit integrierter Vorwaschfunktion reduziert den Reinigerverbrauch
um bis zu 35 %; inkl. Doppelkorb-System; inkl. Kaffeetassenprogramm;

inkl. intelligenter Waschlaugenkontrolle; inkl. eingebautem Wasserentharter;
inkl. Reiniger- und Klarspuler-Dosierung, Klarspilpumpe und Ablaufpumpe;
integrierte Ausstattung: 1 x Tellerkorb, 1 x Universalkorb, 1 x Korbtrager

fur Doppelkorbausfihrung, 1 x Blechstander (fir 8 Bleche 60 x 40 cm),

2 x Besteckbox; wird nach den strengen Hygienevorgaben der DIN SPEC
10534 gebaut und erfillt daher alle Kriterien, ein hygienisch einwandfreies
Spilergebnis zu erzielen und entsprechend desinfizierte Oberfldchen zu
gewdhrleisten; Hygienesicherheit durch DIN-konforme Temperaturen: in
der Waschung > 60 °C und in der Frischwasserklarspiillung > 80 °C

MaRe (Hx B x T): 82,5 x 60 x 64 cm
Einschubhohe: 42,5 cm
Anschluss: 400V / 6,8 kW / 3 x 16 A (adaptierbar: 2,7 kW / 16 A)
Programme: 90/ 180 / 360 Sek. und Sonderprogramme
Tankinhalt: 10,6 |
Wasserverbrauch: 1,9 | / Spiilgang (im Eco-Programm)
Leistung (max.): 40 Kérbe (80 im Doppelkorb-Betrieb) / Std.,
720 Teller / Std., 1.440 Glaser / Std.,
oder 8 Bleche / Spilgang
Art.-Nr. 887493

- Farb-Touch-Display

- WLAN Modul on Board

- Kostenlose Anbindung
zur "WASHSMART App

- Wasserverbrauch 1,9

im ECO-Programm

—line

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS

* W *

Jahre

GARANTIE

Sockelunterbau fisr BAKO-line Spilmaschine All in

Unterbau aus Edelstahl; 43,5 cm hoch; mit abnehmbarer Tir; Platz for
2 Leerkorbe oder Spulmittel

Art.-Nr. 887775

baeko.de | 5



BAKO-line

BAKO-line Universal+

Fronttur-Version mit Gehduse, Tank, Gestell und Wascharmen aus Edelstahl;
VISIOTRONIC Steuerung: Ein-Knopf-Bedienung mit Restlaufanzeige in Kombi-
nation mit Text- und Grafikdisplay; POWER Waschung: Garantiert durch einen
erhéhten Waschdruck das Entfernen von hartnackigsten Verschmutzungen;
ROTOR-X Waschsystem: Kreuzwascharme und spezielle Impuls-Disen ver-
teilen das Wasser optimal und erzeugen maximalen Waschdruck; GENIUS-X?
Feinfiltersystem: Filtersystem mit integrierter Vorwaschfunktion reduziert den
Reinigerverbrauch um bis zu 35 %; EASY-CLEAN Konzept: Bauteile, die zur
Reinigung entnommen werden mussen, sind farblich deutlich gekennzeichnet;
mit integriertem Enthérter und serienmaRig einem Rollenkorb und einem
Blecheinsatz

MaRe (Hx B x T): 198,4 /241,7 x 78 x 94,5/ 133,5 cm
Einschubhdhe: 86 cm
Anschluss: 400V / 15,6 kW / 3 x 25 A (adaptierbar: 12,4 kW / 3 x 20 A)
Programme: 120/ 240/ 360 Sek. und Sonderprogramme
Tankinhalt: 80 |
Wasserverbrauch: 4,5 |/ Spilgang
Leistung (max.): 30 Kérbe / Std., 120 Transportkérbe / Std.,
60 EN-Kisten / Std., 60 GN 1/1-Schalen / Std.
Art.-Nr. 887788

inklusive ’
1 x Wartung un

1 x Prifung nach DGUV
Vorschrift 3 im 3. Jahr

—Li.n&

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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BAKO-line Universal+ mit VAPOSTOP

Fronttur-Version mit Gehduse, Tank, Gestell und Wascharmen aus Edelstahl;
VISIOTRONIC Steuerung: Ein-Knopf-Bedienung mit Restlaufanzeige in Kombi-
nation mit Text- und Grafikdisplay; POWER Waschung: Garantiert durch einen
erhéhten Waschdruck das Entfernen von hartnackigsten Verschmutzungen;
ROTOR-X Waschsystem: Kreuzwascharme und spezielle Impuls-Disen ver-
teilen das Wasser optimal und erzeugen maximalen Waschdruck; GENIUS-X?
Feinfiltersystem: Filtersystem mit integrierter Vorwaschfunktion reduziert den
Reinigerverbrauch um bis zu 35 %; EASY-CLEAN Konzept: Bauteile, die zur
Reinigung enfnommen werden mussen, sind farblich deutlich gekennzeichnet;
mit integriertem Enthérter und serienmaRig einem Rollenkorb und einem
Blecheinsatz; ausgestattet mit VAPOSTOP (vermeidet den Dampfaustritt
beim Offnen der Tir) und Abluftwarmeriickgewinnung

MaRBe (HxBx T): 218,4/241,7 x 78 x 94,5/ 133,5 cm
Einschubhthe: 86 cm
Anschluss: 400V / 15,6 kW / 3 x 25 A (adaptierbar: 12,4 kW / 3 x 20 A)
Programme: 120 / 240/ 360 Sek. und Sonderprogramme
Tankinhalt: 80 |
Wasserverbrauch: 4,5 | / Spilgang
Leistung (max.): 30 Kérbe / Std., 120 Transportkérbe / Std.,
60 EN-Kisten / Std., 60 GN 1/1-Schalen / Std.
Art.-Nr. 887789

inklusive ’
1 x Wartung un

1 x Prisfung nach DGUV
Vorschrift 3 im 3. Jahr

.wu(o _line_
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BAKO-line Kreismessermaschine
PRIMUS 400

Universalbrotschneider; 6lfreies Schneiden; sehr platzsparend; Premium-
Hygiene-Design; weiches Klangbild; enormes Schneidtempo; zwei Schneid-
geschwindigkeiten; bis zu 40 cm lange Brote verarbeitbar; offene Bauweise
fur schnellere und hygienische Reinigung; lange Standzeit des Kreismessers;
Ein-Knopf-Bedienung; Farbdisplay; Lieferung ohne Ersatzmesser

MaRe (Hx B x T): 105 x 80 x 70 cm

Anschluss: 230V /50Hz /16 A

Schnittleistung: 130 / 220 Scheiben / Min. (je nach Geschwindigkeitswahl)
Schnittstirke: 4 bis 24 mm (in 0,5 mm-Schritten einstellbar)
Einlegeldnge: 40 cm

Einlegebreite: 33 cm

Gewicht: 215 kg

Art.-Nr. 887690

Ersatzmesser fiir BAKO-line Kreismessermaschine PRIMUS 400

Art.-Nr. 913335

BAKO I, T-3

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS

* K *
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BAKO-line

BAKO-line Kreismessermaschine
PRIMUS 400, Black

Universalbrotschneider; 6lfreies Schneiden; sehr platzsparend; Premium-
Hygiene-Design; weiches Klangbild; enormes Schneidtempo; zwei Schneid-
geschwindigkeiten; bis zu 40 cm lange Brote verarbeitbar; offene Bauweise
fur schnellere und hygienische Reinigung; lange Standzeit des Kreismessers;
Ein-Knopf-Bedienung; Farbdisplay; Lieferung ohne Ersatzmesser

MaRe (Hx B x T): 105 x 80 x 70 cm

Anschluss: 230V /50Hz /16 A

Schnittleistung: 130 / 220 Scheiben / Min. (je nach Geschwindigkeitswahl)
Schnittstirke: 4 bis 24 mm (in 0,5 mm-Schritten einstellbar)
Einlegeldnge: 40 cm

Einlegebreite: 33 cm

Gewicht: 215 kg

Art.-Nr. 887691

Ersatzmesser fir BAKO-line Kreismessermaschine PRIMUS 400, Black

Art.-Nr. 913335

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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GARANTIE
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BAKO-line
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BAKO-line Rundmessermaschine IDEAL

6lfreies Schneiden auch warmer Brote; leicht verstandliche Bedienung und
unkomplizierte Menifihrung; sehr leise mechanische Gerdusche beim Schnei-
den; frei wahlbare Schnittstarken von 4 bis 24 mm — davon 3 fest program-
mierbar sowie Halbierfunktion; nach dem Schneiden bleibt nur ein minimaler
Brotrest am Greifer; extrem langlebiges Messer durch Spezialbeschichtung;
minimale Reinigungszeit durch entnehmbares Frontblech zur einfachsten
Reinigung von Messer und Schneidraum; hermetische Kapselung des Antriebs /
der Elektronik vom Schneidraum; minimale Kosten durch hohe Wartungs-
freundlichkeit; geprifte Sicherheit (GS-geprift); Lieferung inkl. Ersatzmesser

BAKO-line Rundmessermaschine IDEAL (Abb.)
MaRe (HxB x T): 52,5x 76,5 x 68,5 cm
Schnittleistung: 100 Scheiben / Min.
Schnittstarke: 4 bis 24 mm

Einlegeldnge: 35 cm

Einlegebreite: 36 cm

Gewicht: 110 kg

Anschluss: 400V / 50 Hz / 1 kW
Art.-Nr. 887727
Anschluss: 230V /50 Hz / 1 kW
Art.-Nr. 887991

BAKO-line Rundmessermaschine IDEAL L
MaBe (HxBxT): 52,5 x 90,5 x 68,5 cm
Schnittleistung: 100 Scheiben / Min.
Schnittstarke: 4 bis 24 mm

Einlegelénge: 40 cm

Einlegebreite: 36 cm

Gewicht: 120 kg

Anschluss: 400V /50 Hz / 1 kW
Art.-Nr. 887728
Anschluss: 230V /50 Hz / 1 kW
Art.-Nr. 887992

BAKO-line Rundmessermaschine IDEAL XL
MaBe (HxBxT): 52,5 x 98,5 x 68,5 cm
Schnittleistung: 100 Scheiben / Min.
Schnittstarke: 4 bis 24 mm

Einlegeldnge: 45 cm

Einlegebreite: 36 cm

Gewicht: 130 kg

Anschluss: 400V / 50 Hz / 1 kW
Art.-Nr. 887729
Anschluss: 230V /50 Hz / 1 kW
Art.-Nr. 887993

Ersatzmesser fiisr BAKO-line Rundmessermaschine IDEAL
Art.-Nr. 912493

8 | BAKO-Technik
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Untergestell
fiir BAKO-line Rundmessermaschine IDEAL

MaRe (HxBxT): 60 x 76,5 x 58,5 cm
Art.-Nr. 894604
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BAKO-line Gattermaschine Gattermax

optimale Schnittqualitat durch Softvorschub mit 2 Kraftstufen; maximale
Hygiene und 50 % Ersparnis der Reinigungszeit durch ausgelagerten Antrieb
und Elektronik aus dem Schneidraum und leichtere Zuganglichkeit zu allen
Teilen; Filzwechsel sekundenschnell ohne Werkzeug méglich; Bedlung erfolgt
ohne Olpumpe, Tank ist zum Reinigen entnehmbar; optional: Sicherheitslicht-
gitter gegen Aufpreis

MaRe (HxB x T): 114 x 59,5x 73 cm
Anschluss: 400V /50 Hz /0,9 kW
Einlegeldnge: 45 cm

Einlegebreite: 34 cm

Gewicht: 200 kg

Schnittstdrke: 9 mm
Art.-Nr. 887680

Schnittstdrke: 10 mm
Art.-Nr. 887681

Schnittstdrke: 11 mm
Art.-Nr. 887682

Schnittstdrke: 12 mm
Art.-Nr. 887683

Schnittstdrke: 13 mm
Art.-Nr. 887684

W
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BAKO-line

BAKO-line Rundmessermaschine Schnittprofi

6lfreies Schneiden auch warmer Brote; einzige Rundmessermaschine mit den
Abmessungen einer Gatterbrotschneidemaschine (60 cm); Scheibenstarke
Uber Folientastatur wahlbar, zusatzlich 3 frei speicherbare Schnittstarken wahl-
bar: Funktion zum Teilen und Halbaufschneiden; reinigungs-, wartungs- und
bedienerfreundlich; leises Schnittgerdusch; Lieferung inkl. Ersatzmesser

MaBe (HxBxT): 120 x 59,5 x 72,5 cm

Anschluss: 400V /50 Hz /1,2 kW

Schnittleistung: 100 Scheiben / Min.

Schnittstirke: 4 bis 24 mm (in 1 mm-Schritten einstellbar)
Einlegeldnge: 38 cm

Einlegebreite: 28 cm

Gewicht: 250 kg

Art.-Nr. 887685

Ersatzmesser fiir BAKO-line Rundmessermaschine Schnittprofi

Art.-Nr. 912493

M.

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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BAKO-line

BAKO-line Sahneklimaschrank SKS 64

Gehéduse und Innenraum aus Edelstahl mit umschlagbarer, selbstschlieRender
Tur; 2-fach LED-Beleuchtung; fur BlechmaRe 60 x 40 cm (Quereinschub);
innovatives Umluftsystem mit ansaugender LuftfGhrung verhindert das
Verhauten oder die Austrocknung der Ware; elektronische Steuerung mit
einfacher Bedienung und Sicherheitsfunktion fir optimalen Warenschutz;
Filterwechselanzeige; automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung;
Turanschlag rechts und Turdichtung wechselbar; abschlieBbar; inkl. 20 Paar
héhenverstellbarer Auflageschienen

MaRe (HxB x T): 200 x 82 x 77 cm
Brutto-/Nutzinhalt: 603 |/ 417 |
Temperaturbereich: -5 °C bis +12 °C
Anschluss: 230V /50 Hz / 232 W
Verbrauch: 342 kWh in 365 Tagen
Kalteleistung: 333 W bei -10 °C
Kaltemittel: R-290
Energieeffizienzklasse: B

Gewicht: 137 kg

Art.-Nr. 887539

M.

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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GARANTIE
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BAKO-line Sahneklimaschrank SKS 86

Gehause und Innenraum aus Edelstahl mit umschlagbarer, selbstschlieBender
TUr; Pedalturéffner mit Uberlastungsschufz; hohenverstellbare Edelstahl-
TeleskopfuRe (13,5 bis 20 cm); 2-fach LED-Beleuchtung; fir BlechmaRe

80 x 60 cm (Langseinschub) oder 2 x 60 x 40 cm (Quereinschub); innovatives
Umluftsystem mit ansaugender LuftfGhrung verhindert das Verhauten oder
die Austrocknung der Ware; elektronische Steuerung mit einfacher Bedie-
nung und Sicherheitsfunktion fir optimalen Warenschutz; Filterwechselanzeige;
automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung; TUranschlag rechts

und Turdichtung wechselbar; abschlieBbar; inkl. 25 Paar héhenverstellbarer
Auflageschienen

MaRe (HxB x T): 220,5 /227 x 82 x 106,5 cm
Brutto-/Nutzinhalt: 9491/ 660 |
Temperaturbereich: -5 bis +12 °C

Anschluss: 230V /50 Hz / 408 W

Verbrauch: 661 kWh in 365 Tagen
Kalteleistung: 627 W bei -10 °C

Kaltemittel: R-290

Energieeffizienzklasse: C

Gewicht: 186 kg

Art.-Nr. 887514
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BAKO-line Lagerfroster BLF 64

Gehéduse und Innenraum aus Edelstahl mit umschlagbarer, selbstschlieRender
Tur; 2-fach LED-Beleuchtung; fur BlechmaRe 60 x 40 cm (Quereinschub);
innovatives Umluftsystem mit ansaugender LuftfGhrung verhindert das
Verhauten oder die Austrocknung der Ware; elektronische Steuerung mit
einfacher Bedienung und Sicherheitsfunktion fir optimalen Warenschutz;
Filterwechselanzeige; automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung;
Turanschlag rechts und Turdichtung wechselbar; abschlieBbar; inkl. 20 Paar
héhenverstellbarer Auflageschienen

MaRe (HxB x T): 200 x 82 x 77 cm
Brutto-/Nutzinhalt: 603 |/ 417 |
Temperaturbereich: -25 °C bis -5 °C
Anschluss: 230V /50 Hz / 391 W
Verbrauch: 1.725 kWh in 365 Tagen
Kalteleistung: 499 W bei -25 °C
Kaltemittel: R-290
Energieeffizienzklasse: C

Gewicht: 137 kg

Art.-Nr. 887552
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BAKO-line

BAKO-line Lagerfroster BLF 86

Gehduse und Innenraum aus Edelstahl mit umschlagbarer, selbstschlieender
TUr; Pedaltiréffner mit Uberlastungsschu’rz; hohenverstellbare Edelstahl-
TeleskopfuRe (13,5 bis 20 cm); 2-fach LED-Beleuchtung; fir BlechmaRe

80 x 60 cm (Langseinschub) oder 2 x 60 x 40 cm (Quereinschub); innova-
tives Umluftsystem mit ansaugender Luftfihrung verhindert das Verhauten
oder die Austrocknung der Ware; elektronische Steuerung mit einfacher
Bedienung und Sicherheitsfunktion fir optimalen Warenschutz; Filterwech-
selanzeige; automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung; Turanschlag
rechts und TUrdichtung wechselbar; abschlie@bar; inkl. 25 Paar hohenverstell-
barer Auflageschienen

MaRe (HxBxT): 220,5/227 x82 x 106,5 cm
Brutto-/Nutzinhalt: 9491/ 660 |
Temperaturbereich: -25 °C bis -5 °C
Anschluss: 230V /50Hz /736 W

Verbrauch: 2.849 kWh in 365 Tagen
Kélteleistung: 882 W bei -25 °C

Kaltemittel: R-290

Energieeffizienzklasse: D

Gewicht: 186 kg

Art.-Nr. 887532

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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BAKO-line

BAKO-line Giravtomat GA 86

Gehéduse und Innenraum aus Edelstahl mit umschlagbarer, selbstschlieRender
TUr; PedaltUréffner mit UberlasfungsschuTz; hohenverstellbare Edelstahl-
TeleskopfiRe (13,5 bis 20 cm); fur BlechmaRe 80 x 60 cm (Langseinschub)
oder 2 x 60 x 40 cm (Quereinschub); einfache Steuerung Uber 7-Zoll Touch-
display mit kundenspezifischer Programmeinstellung; wahrend des gesamten
Prozesses kénnen Zeit, Temperatur und relative Luftfeuchtigkeit individuell
angepasst werden; innovatives Umluftsystem mit ansaugender LuftfGhrung
verhindert das Verhauten oder die Austrocknung der Produkte; Tiranschlag
rechts und TUrdichtung wechselbar; abschlieRbar; bauseits erforderlicher
Wasserzulauf (%") und Wasserablauf (DN 32) sowie Wasserleitfahigkeit von
200 bis 800 Mikrosiemens pro cm; inkl. 25 Paar héhenverstellbarer Auflage-
schienen

MaRe (Hx B x T): 231,5/238 x 82 x 106,5 cm
Brutto-/Nutzinhalt: 949 |/ 643 |
Temperaturbereich: -25 °C bis +40 °C
Anschluss: 230V /50 Hz/ 1.778 W
Kalteleistung: 882 W bei -25 °C

Kaltemittel: R-290

Gewicht: 186 kg

Art.-Nr. 887509

M.

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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BAKO-line Schnellfroster SF 86 PLUS

Gehduse und Innenraum aus Edelstahl mit umschlagbarer, selbstschlieender
TUr; Pedaltiréffner mit Uberlastungsschutz; hohenverstellbare Edelstahl-
TeleskopfuRe (13,5 bis 20 cm); 2-fach LED-Beleuchtung; Schnell- / Lager-
froster, Lagerkihler und Auftauschrank nach HACCP; notwendige Leistungs-
fahigkeit durch zwei Kompressoren; schnelle und schonende Teigbehandlung
beim Schnellfrosten durch Zeit- oder Temperatureinstellung; fir Blechmafe
80 x 60 cm (Léngseinschub) oder 2 x 60 x 40 cm (Quereinschub); innovatives
Umluftsystem mit ansaugender Luftfihrung verhindert das Verhauten oder
die Austrocknung der Ware; elektronische Steuerung mit einfacher Bedienung
und Sicherheitsfunktion fir optimalen Warenschutz; Filterwechselanzeige;
Turanschlag rechts und Turdichtung wechselbar; abschlieBbar; inkl. 25 Paar
héhenverstellbarer Auflageschienen

MaRe (HxBxT): 225,5/232 x 82 x 106,6 cm
Brutto-/Nutzinhalt: 9491/ 833 |
Temperaturbereich: -30 °C bis +10 °C
Anschluss: 230V /50 Hz/1.851 W
Kélteleistung: 1.894 W bei -25 °C
Kaltemittel: R-290

Gewicht: 186 kg

Art.-Nr. 887567

_Li.n.&

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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BAKO-line

BAKO-line LED-Gefriertruhe

Gehause aus Stahl, weil3; Innenbehalter aus vorbeschichtetem Stahl; Deckel
aus Edelstahl mit robustem Aluprofil-Criff; LED-Innenbeleuchtung; mit sta-
tischem Kihlsystem und manuellem Abtauverfahren (Tauwasserablauf);
mechanische Steuerung; StopFrost-System reduziert die Bereifung der
Produkte und die Abtauhaufigkeit; analoge Temperaturanzeige aul3en;
abschlieRbar; fahrbar auf 4 gummierten Lenkrollen (vorne gebremst)

EFL 3056 (Abb. 1)
inkl. 2 kunststoffbeschichteter Kérbe (max. 4 Kérbe méglich)

AuBenmaRe (HxB x T): 82,5 x 104,5 x 72 cm
InnenmaRe (HxB x T): 61 x 92 x 53,5 cm
Brutto-/Nutzinhalt: 266 |/ 254 |
Temperaturbereich: -10 °C bis -24 °C
Anschluss: 230V /50Hz/1,5A

Verbrauch: 247 kWh in 365 Tagen
Kaltemittel: R-600a

Energieeffizienzklasse: F

Gewicht: 68 kg

Art.-Nr. 887562

EFL 4656 (Abb. 2)
inkl. 2 kunststoffbeschichteter Kérbe (max. 6 Kérbe méglich)

AuRBenmaRe (Hx B x T): 82,5 x 146,5 x 72 cm
InnenmaRe (HxB x T): 61 x 134 x 53,5 cm
Brutto-/Nutzinhalt: 4041/ 387 |
Temperaturbereich: -10 °C bis -24 °C
Anschluss: 230V /50Hz/15A

Verbrauch: 325 kWh in 365 Tagen
Kaltemittel: R-600a

Energieeffizienzklasse: F

Gewicht: 81 kg

Art.-Nr. 887563

EFL 6056 (Abb. 3)
inkl. 3 kunststoffbeschichteter Kérbe (max. 8 Kérbe méglich)

AuRenmaRe (Hx B x T): 82,5 x 188,5 x 72 cm
InnenmaRe (HxB x T): 61 x 176 x 53,5 cm
Brutto-/Nutzinhalt: 5421/ 520 |
Temperaturbereich: -10 °C bis -24 °C
Anschluss: 230V /50Hz /1,5 A

Verbrauch: 364 kWh in 365 Tagen
Kéltemittel: R-600a

Energieeffizienzklasse: F

Gewicht: 89 kg

Art.-Nr. 887564

—Uﬂ-&

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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Abb. 1

Abb. 2

Abb. 3
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BAKO-line

BAKO-line LED-Kihlschrank FKDv 4213

Gehduse aus Stahl, grau; mit LED-Leuchtwerbeaufsatz; Isolierglastir mit
ergonomischem Stangengriff; beidseitige LED-Innenbeleuchtung, parallel
schaltbar zum Display; mit dynamischem Kuhlsystem (= Umluftkihlung: d. h.
schnelles Abkuhlen und gleichméaRige Kihltemperatur durch hocheffiziente
Ventilatoren) und automatischem Abtauverfahren; energiesparende, digitale
Temperaturanzeige auRen; TUranschlag rechts wechselbar; abschliebar; mit
integriertem EMS-Modul, einer intelligenten Losung, welche die Einsatzbedin-
gungen von Kuhlgeréten erlernt (so wird gewahrleistet, dass Energieeinspa-
rungen und die Kihltemperatur ideal den Betriebszeiten angepasst werden,
Voreinstellung +4 °C bis +7 °C); inkl. 6 kunststoffbeschichteter Roste

(5 x héhenverstellbar und mit je 45 kg belastbar), 2 Lochblechauflagen

und 1 Flaschenrutsche

AuBenmaRe (HxB x T): 201 x 60 x 68,7 cm
InnenmaRe (HxB x T): 166 x 45,6 x 51,6 cm
Brutto-/Nutzinhalt: 4031/ 385 |
Temperaturbereich: +2 °C bis +12 °C
Anschluss: 230V /50Hz/15A

Verbrauch: 599 kWh in 365 Tagen
Kaltemittel: R-600a

Energieeffizienzklasse: D

Gewicht: 82 kg

Art.-Nr. 887466

- Integriertes EMS-Modul
- |:k|.gLED-L'aingsbeleuch'rung

(zweiseitig)

- Mit Flaschenrutsche
- g;usétzliche Lochblechauflagen

. . 599 wwh/annum
BAKO ST, TN e
TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
* * * B §
403,
Jahre
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BAKO-line Universalzerkleinerer

in robuster Edelstahlausfihrung (Wandstérke 3 mm, Gehduseboden 4 mm)
auf stabilem 3-Bein-Grundgestell mit Vibrationsdampfern; fahrbar; mit
eingebautem Sieb: @ 5 mm (Wechselsiebe: @ 3, 8 und 12 mm), spezialgehar-
teter Vorschneide- und Muserscheibe: @ 26,6 cm, groBem Einwurftrichter
(@ 67 cm) mit Schittring, 6-flugeligem Auswerfer, seitlich klappbarer
Gosse (@ 27,9 cm) mit Abdichtung zum Gerategehduse hin und steckbarem
Schnellwechselwerkzeug auf Wellenbuchse mit Spritzring; zerkleinert helle
und dunkle Brot- und Backwarenreste sowie frische und getrocknete Roh-
stoffe (wie Nusse, Gemise, Kartoffeln, Zwiebeln, Frichte); reibt gefrorenen
Kase und Gewdirze; schrotet Korn und Getreide; mahlt Paniermehl in
Spitzenqualitat mit gleichmaRiger Struktur, ohne Nachsieben und mit minima-
lem Staubanteil; max. Nennleistung / Std. (trocken / nass): 600 kg / 4.500 kg
(abhéngig vom verarbeiteten Material); Nasswerkzeug optional erhaltlich;
steckerfertig (3 m); hohe Bedienfreundlichkeit; nahezu wartungsfrei; lange
Standzeit der Werkzeuge (kénnen nachgeschérft werden) und Siebe; schnel-
le und effiziente Reinigung durch hygieneoptimierte Konstruktionsmerkmale
und beste Zugénglichkeit; im Lieferumfang enthalten: Sonderausstattung
BAKO-line: Wechselsieb @ 2 mm, Auslaufsack und Kunststoffwanne

MaRe (HxBx T): 158 x 69 x 72 cm
Anschluss: 400V /50Hz /16 A/ 5,5 kW (7,5 PS)
Art.-Nr. 888431

_Li.rL&

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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BAKO-line Merrychef eikon® e2s

fur die Zubereitung frischer, warmer Speisen auf kleinster Stellflache; ideal
zum Garen, Toasten, Grillen, Backen und Regenerieren einer groRen Bandbreite
frischer und tiefgefrorener Gerichte, wie z. B. Sandwiches, Gebéck, Pizza, Fisch,
Eierspeisen, GemUse und Fleisch; Ausstattung: Rapid Cooking Technology,
integrierter Katalysator, easyTouch® Touchscreen, Datenibertragung per USB-
Stick, integrierte Diagnoseeinheit, Ablage mit Reling auf Gerdteoberseite
(nur bei Trend); passt auf eine 60 cm tiefe Arbeitsflache; im Lieferumfang
enthalten: 1 x Grill- / Garplatte, 1 x Backkorb schwarz (ungelocht), 1 x Schaufel
mit Griffschutz, 1 x Cool-down-Edelstahlschale GN 1/4 (65 mm), 2x Gar-
plattenauflage (natur), 1 x Reinigerspray, 1 x Pflegespray

Trend, schwarz (Abb.)

AuRenmaRBe (H x B x T): 64,4 x 35,6 x 59,5 cm

InnenmaRe (HxB x T): 16,6 x 31,7 x 31,1 cm

Anschluss: 230 V /50 Hz / 1 Phase

Leistung: Mikrowelle: 1.000 W
Konvektionswarme: 2.200 W
Kombimodus: 1.000 W + 1.300 W

Gewicht: 51,7 kg

Art.-Nr. 887560

Classic, Edelstahl

AuRenmaRe (HxBxT): 62 x 35,6 x 59,5 cm

InnenmaRe (HxB xT): 16,6 x 31,7 x 31,1 cm

Anschluss: 230V / 50 Hz / 1 Phase

Leistung: Mikrowelle: 1.000 W
Konvektionswéarme: 2.200 W
Kombimodus: 1.000 W + 1.300 W

Gewicht: 51,3 kg

Art.-Nr. 887561

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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BAKO-line

BAKO-line Sahneautomat Euro Piccolo
Avtomatik RA

Intensivkihlung bis in die GarniertUlle; Hand- & Automatik-Portionierung;
Reinigungsautomatik; Ubersichtliche und robuste Schalter; separater Ein-/
Ausschalter fir Gerat und Kihlung; nach DIN 10507 geprift und zertifiziert

MaRe (HxB x T): 46 x 23 x 34,5 cm
Anschluss: 230V / 50 Hz

Fillmenge: 1,51
Art.-Nr. 887742

BAKO T, TN

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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Jahre
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BAKO-line Spiralkneter SP 120 D

mit Schaltuhrensteuerung BAKO-line-itimer; Gehduse und Haube gegossen,
gespachtelt und geschliffen; Bottich (@ 75 cm) aus Edelstahl; Knetwerkzeug
spiralférmig gebogen aus rostfreiem, mattglanz geschliffenem Edelstahl;
hochschwenkbare Bottichabdeckung ohne Ankratzoffnung aus schlagfestem
Kunststoff; gerduscharme Riementriebe durch einen Flanschmotor (Bau-
form V1); Schutzart IP 55; Motorschutz durch Uberstromrelais; Schutz-
ausristung Moeller; elektrische Schalt- und Steuereinheit in der Maschine;
Knetprozesssteuerung Uber Zeit mit 2 Schaltuhren und Synchronmotor;
mit automatischer Um- und Abschaltung; Maschine fahrbar mit Polyamid-
fahrrollen (Geréatefixierung Uber Feststeller)

MaRe (HxB x T): 130 x 80 x 128,2 cm

Anschluss: 400V /50Hz /32 A

Leistung: 4 kW / 8 kW (750 U / 1.500 U / Min.)
Knetzeitwert: 67 W / kg Teig

Bottichvolumen: 180 |

Filllmenge (max. Charge): 75 kg Mehl (120 kg Teig)
Gewicht: 580 kg

Art.-Nr. 888426

—Li.n&

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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BAKO-line Spiralkneter SP 120 F

mit Folientastatursteuerung; Gehause und Haube gegossen, gespachtelt
und geschliffen; Bottich (@ 75 cm) aus Edelstahl; Knetwerkzeug spiral-
férmig gebogen aus rostfreiem, mattglanz geschliffenem Edelstahl;
hochschwenkbare Bottichabdeckung ohne Ankratz6ffnung aus schlagfestem
Kunststoff; gerduscharme Riementriebe durch einen Flanschmotor (Bau-
form V1); Schutzart IP 55; Motorschutz durch Uberstromrelais; Schutz-
ausristung Moeller; elektrische Schalt- und Steuereinheit in der Maschine;
Knetprozesssteuerung Uber Zeit; mit automatischer Um- und Abschaltung;
Maschine fahrbar mit Polyamidfahrrollen (Gerétefixierung Gber Feststeller)

MaRe (HxBxT): 130 x 80 x 128,2 cm

Anschluss: 400V /50Hz /32 A

Leistung: 4 kW / 8 kW (750 U / 1.500 U / Min.)
Knetzeitwert: 67 W / kg Teig

Bottichvolumen: 180 |

Filllmenge (max. Charge): 75 kg Mehl (120 kg Teig)
Gewicht: 580 kg

Art.-Nr. 888427

.wu(o _line_

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS

* W *

Jahre

GARANTIE



Y\ e)_line_

BAKO-line Spiralkneter SPV 160A F/T

inklusive Bottichwagen, verstarktem Werkzeugmotor (Knetspiralantrieb) und
Bottichwandabstreifer mit Temperaturfihler PT 100; stationére Ausfihrung,
glatte Flachen und Bodenfreiheit fir einfache Reinigung; serienmalige Zan-
genverriegelung ermdglicht die problemlose Aufstellung des Kneters auch bei
leicht unebenen Fub&den; der Bottich wird in den Einzugsbereich der Zange
geschoben, automatisch verriegelt und angehoben, so ist ein ruhiger Lauf ge-
wahrleistet; kompakte Bauweise, ideal auch fur kleine und mittlere Betriebe;
einfach in der Bedienung; Automatik-Steuerung mit Laufprogrammspeicher in
Folientastaturausfihrung CS 03 mit Klartextanzeige; geschlossene Bottichab-
deckung mit gelaserter Offnung mit Schauklappe; Deckblech aus rostfreiem
Edelstahl; Bottichwagen mit Polyamidfahrrollen, PU-bereift und Lenker aus
rostfreiem Edelstahl

MaRe (HxB x T): 147 x 96 x 149,7 cm

Anschluss: 400 V /50 Hz /20,9 kW / 4 x 16 mm? Cu / Absicherung 63 A
Antriebsleistung Werkzeug: 11 kW / 18,5 kW
Antriebsleistung Hydraulik: 1,1 kW

Antriebsleistung Bottich: 1,3 kW /1,5 kW
Bottichvolumen: 260 |

Fillmenge (max. Charge): 100 kg Mehl (160 kg Teig)
Gewicht mit Bottich: 1.515 kg

Gewicht Bottich: 195 kg

inkl. Bottichwagen, Fahrgestell Stahl lackiert
Art.-Nr. 888600

inkl. Bottichwagen, Fahrgestell Edelstahl

Art.-Nr. 888601

M.

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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BAKO-line

Extrabottich fiir BAKO-line Spiralkneter
SPV 160AF/T

Fahrgestell Stahl lackiert

Filllmenge (max. Charge): 100 kg Mehl (160 kg Teig)
Bottichvolumen: 260 |

Art.-Nr. 897448

Fahrgestell Edelstahl

Filllmenge (max. Charge): 100 kg Mehl (160 kg Teig)
Bottichvolumen: 260 |

Art.-Nr. 898232

Optionale Zusatzausstattung gegen Aufpreis erhéltlich:

« Zange und Konsole aus Edelstahl

- Zahnantrieb mé6 am Bottichwagen und der Maschine

- VergroBerte Deckel6ffnung durch Endschalter gesichert

- Gitter fiir Ankratz6ffnung

- Halterohre fiir Hebekipper mit Stangenbihne

« Freischaltung CS 03 zur Kommunikation mit Fremdsteuerung
- Ablassverschraubung DN 25 fiir Bottichwagen

- Standardstutzen DN 25 bis DN 100

einschlieRlich kostenloser
erster filliger Wartung

baeko.de | 17




BAKO-line

BAKO-line Thermo-Quick

Edelstahl; doppelwandige Ausfihrung mit Thermo-OI-Fillung;
Regelung durch Thermostat (bis 70 °C)

BAKO-line Thermo-Quick Uno (Abb. 1)

mit einer herausnehmbaren und beheizbaren Schissel (Fillmenge: 6 1);
inkl. Deckel

MaRe (Hx B x T): 24 x 41 x 41 cm

Anschluss: 230V /50 Hz /0,35 kW

Gewicht: 8,7 kg

Art.-Nr. 885119

BAKO-line Thermo-Quick Duo (Abb. 2)

mit zwei herausnehmbaren und getrennt beheizbaren Schisseln
(Fullmenge: je 6 1); inkl. Deckel

MaRe (HxBxT): 24 x 76 x 41 cm

Anschluss: 230V /50 Hz /0,70 kW

Gewicht: 14,8 kg

Art.-Nr. 885120

Ersatzschiissel fisr BAKO-line Thermo-Quick Uno / Duo (Abb. 3)
Edelstahl; inkl. Deckel

Fillmenge: 6 |

Art.-Nr. 885123

Abb. 1

Abb. 2

BAKO I, T-B

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS

* W *
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BAKO-line Zutatenwaage ULTRA

Gehéause und Wageflache aus Edelstahl; beidseitig ablesbares LED-Display mit
deutlich lesbaren roten Ziffern, Ziffernhohe: 15 mm; abwaschbare Folientas-
tatur; Wiegen, Tarieren; frei programmierbare Mindest- und Hochstwerte fir
Kontrollwdgungen mit akustischer Unterstitzung; Plus-Minus-Wagungen;
Ausfihrung Schutzklasse IP 68 = Staub- und Tauchwasser geschitzt; Netz-
und Akkubetrieb méglich (Netzteil und Akku im Lieferumfang enthalten);
nicht eichféhig

MaRe (HxBxT):11,5x23 x 19 cm

MaRe Wigefliche (L x B): 22 x 18 cm

Wiégebereich: 0 bis 15 kg

Ziffernschritt: 1, 2 oder 5 g frei wahlbar (2 g voreingestellt)
Art.-Nr. 884076

BAKO I, T-B

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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Jahre

GARANTIE

BAKO-line Preisrechenwaage FX 230

Gehéause aus Kunststoff; Wageflache aus Edelstahl; 4 PLU-Tasten; beidseitige
hinterleuchtete LED-Anzeige; hdhenverstellbare FiRRe; Netz- und Akkubetrieb
méglich (Netzteil im Lieferumfang enthalten, Akku optional erhéltlich); geeicht

MaRe (HxBxT): 10,8 x 28,8 x 31,3 cm
MaRe Wigefliche (L x B): 20,4 x 26,4 cm

Wagebereich: 0 bis 6 kg
Ziffernschritt: O bis3kg=1g
3bis6kg=2g

Art.-Nr. 884090

.BAKO _line_

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS
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Nach § 32 Abs. 1 MessEG muss die Verwendung neuer oder
erneuerter Messgeréte (darunter fallen auch geeichte bzw. fiir den

eichpflichtigen Verkehr zugelassene Waagen), der nach Landesrecht
zustandigen Behorde spatestens 6 Wochen nach Inbetriebnahme

(z. B. Uber www.eichamt.de) verbindlich angezeigt werden.
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BAKO-line Rad

alle Metallteile aus saure- und laugenbestandigem Edelstahl; leicht federnde
und leise Laufflache aus spezieller Gummi-Mischung, blau; leichtgéngig und
robust; wartungsfreie Achskonstruktion (kein Fetten und Schmieren notwendig)

mit Metallhijlse (Abb. 1)

MaR (@): 10 cm

Temperaturbereich: -50 °C bis +290 °C
Tragkraft: 150 kg

Art.-Nr. 886910

mit 1-Lochbefestigung (Abb. 2)

MaR (@): 10 cm

Temperaturbereich: -50 °C bis +290 °C
Tragkraft: 150 kg

Art.-Nr. 886914

mit 4-Lochbefestigung (Abb. 3)

MaR (@): 10 cm

Temperaturbereich: -50 °C bis +290 °C
Tragkraft: 150 kg

Art.-Nr. 886912

Abb. 1

Abb. 2

Abb. 3

BAKO-line

BAKO-line Rad, HART

alle Metallteile aus saure- und laugenbestandigem Edelstahl; sehr langlebige
Laufflache aus speziell entwickelter Teflon-Mischung, blau; leichtgangig und
robust; wartungsfreie Achskonstruktion (kein Fetten und Schmieren notwendig)

mit Metallhijlse (Abb. 1)

MaRB (@): 10 cm

Temperaturbereich: -50 °C bis +300 °C
Tragkraft: 150 kg

Art.-Nr. 886916

mit 1-Lochbefestigung (Abb. 2)

MaR (@): 10 cm

Temperaturbereich: -50 °C bis +300 °C
Tragkraft: 150 kg

Art.-Nr. 886920

mit 4-Lochbefestigung (Abb. 3)

MaRB (@): 10 cm

Temperaturbereich: -50 °C bis +300 °C
Tragkraft: 150 kg

Art.-Nr. 886918

Abb. 1

Abb. 2

Abb. 3

baeko.de | 19
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BAKO

BasicPlus

BAKO-Brotmesser

rostfreie Edelstahlklinge, einseitig schneidend

Welle, POM-Griff, abgeknickt (Abb. 1)
Klingenlange: 21 cm
Art.-Nr. 882093

Welle, POM-Griff, abgeknickt (Abb. 2)
Klingenlange: 26 cm
Art.-Nr. 882094

Welle, POM-Griff, gerade (Abb. 3)
Klingenlange: 26 cm
Art.-Nr. 882095

BAKO-Brotmesser-Set, 3-teilig (0. Abb.)
bestehend aus: 1 x 882093, 1 x 882094 und 1 x 882095
Art.-Nr. 882096

Welle, POM-Griff, gerade (Abb. 4)
Klingenlange: 21 cm

Art.-Nr. 882098

Abb. 1

Abb. 2

[ ] L ] L
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Abb. 3

B -

Abb. 4

Aus Hygienegriinden fihren wir in unserem Sortiment nur Messer

und Paletten mit Kunststoff- und POM-Griffen (form- und tempera-
turbesténdig und spiilmaschinenfest).

BAKO-BasicPlus

BAKO-Bicker- / Konditormesser

rostfreie Edelstahlklinge, einseitig schneidend; POM-Ciriff, gerade

Sége (Abb. 1)
Klingenlange: 31 cm
Art.-Nr. 882097

Welle (Abb. 2)
Klingenlange: 31 cm
Art.-Nr. 882017

Abb. 1

Abb. 2

BAKO-Tortenmesser / -heber

rostfreie Edelstahlklinge, zweiseitig schneidend; POM-Ciriff;
Klingenlange: 18 cm

Welle & Sége (Abb. 1)
Art.-Nr. 882021

glatt & Séige (Abb. 2)
Art.-Nr. 882099

glatt & Welle (Abb. 3)
Art.-Nr. 882020

.«-"”"M o
-w—

Abb. 1

Abb. 2

Abb. 3
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BAKO-BasicPlus

BAKO-Brot- / Brotchenmesser

rostfreie Edelstahlklinge, extra scharf; mit Diamantgriff; spiimaschinengeeignet

BAKO-Brotmesser (Abb. 1)
Menge: Display a 16 Stk.
Art.-Nr. 882138

BAKO-Brétchenmesser, eckige Klinge (Abb. 2)
Menge: Display a 30 Stk.
Art.-Nr. 882132

BAKO-Brétchenmesser, spitze Klinge (Abb. 3)
Menge: Display a 30 Stk.
Art.-Nr. 882134

22 | BAKO-Technik

BAKO

BasicPlus

BAKO-Paletten / Wender
rostfreie Edelstahlklinge; POM-Griff

BAKO-Winkelpalette, gebogen (Abb. 1)
Gesamtlange: 33 cm

Klingenlédnge: 21 cm

NutzmaR (L x B): 17 x 3,4 cm

Art.-Nr. 882022

BAKO-Back- / Glasurpalette, gerade (Abb. 2)
Gesamtlange: 28 cm

Klingenlange: 16 cm

NutzmaR (L x B): 16 x 3,4 cm

Art.-Nr. 882024

BAKO-Kuchenpalette (Abb. 3)
Gesamtlange: 38 cm
Klingenldange: 25 cm

NutzmaR (LxB): 20 x 7,5 cm
Art.-Nr. 882018

& .

Abb. 1

€ - D

Abb. 2

Abb. 3

BAKO-Gebackzange, breit
aus rostfreiem Edelstahl; breite Greifer mit Grifféffnungen auf beiden Seiten;

spUlmaschinengeeignet

Gesamtlange: ca. 18 cm
Art.-Nr. 882001

Aus Hygienegriinden fishren wir in unserem Sortiment nur Messer
und Paletten mit Kunststoff- und POM-Griffen (form- und tempera-
turbesténdig und spiilmaschinenfest).




BAKO

BasicPlus

BAKO-Vinyl Einweghandschuhe

Fingerhandschuh, ungepudert

Hinweis: Ungepuderte Vinylhandschuhe kénnen unbedenklich im Lebens-
mittelbereich (Zubereitung und Behandlung von Lebensmitteln) verwendet
werden. Diese dirfen kurzzeitig in direktem Kontakt mit trockenen, feuch-
ten und nicht-fettenden Lebensmitteln stehen. Bei fettenden Lebensmitteln
darf dieser Handschuh nicht verwendet werden.

Gr.S

GroBe: ca. 23,5 cm
Menge: Pack a 100 Stk.
Art.-Nr. 881230

Gr.M (Abb.)

GroRe: ca. 24 cm
Menge: Pack a 100 Stk.
Art.-Nr. 881231

Gr.L

GroéRe: ca. 24,5 cm
Menge: Pack a 100 Stk.
Art.-Nr. 881232

Gr. XL

GroBe: ca. 25 cm
Menge: Pack a 100 Stk.
Art.-Nr. 881233

BAKO-BasicPlus

BAKO-Latex Einweghandschuhe

Fingerhandschuh, ungepudert

Hinweis: Ungepuderte Latexhandschuhe kénnen unbedenklich im Lebens-
mittelbereich (Zubereitung und Behandlung von Lebensmitteln) verwendet
werden. Diese dirfen kurzzeitig in direktem Kontakt mit trockenen, feuchten
und fettenden Lebensmitteln stehen. Sie kénnen zudem auch in allen anderen
Bereichen (z.B. fur Reinigungsarbeiten) eingesetzt werden.

Gr.S

GroBe: ca. 23,5 cm
Menge: Pack a 100 Stk.
Art.-Nr. 888994

Gr.M

GroRe: ca. 24 cm
Menge: Pack a 100 Stk.
Art.-Nr. 888995

Gr.L (Abb.)

GréRe: ca. 24,5 cm
Menge: Pack a 100 Stk.
Art.-Nr. 888996

Gr. XL

GroBe: ca. 25 cm
Menge: Pack a 100 Stk.
Art.-Nr. 888997
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BAKO-BasicPlus

BAKO

BasicPlus

BAKO-Trennwachs

rein pflanzliches, wasserfreies Spezialtrennmittel; fur alle Backwaren geeignet;
trennstark und ergiebig im Gebrauch; schitzt Bleche, Formen und Anlagen
gegen Korrosion bis in den letzten Winkel

Kanister (Abb. 1)
Inhalt: 10 |
Art.-Nr. 885854

Spraydose (Abb. 2)
Inhalt: 600 ml

Menge: Karton a 6 Dosen
Art.-Nr. 885884

Abb. 1 Abb. 2
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BAKO-Schneide-0l

harzfreies Schneide-Ol geeignet fir Gattermaschinen, Teigteilmaschinen,
Abwieger sowie Brotschneideautomaten; sparsam im Verbrauch und schitzt
gegen Verkrusten und Verkleben

Kanister (Abb. 1)
Inhalt: 10 |
Art.-Nr. 885855

Spraydose (Abb. 2)
Inhalt: 500 ml

Menge: Karton a 6 Dosen
Art.-Nr. 885852

Abb. 1 Abb. 2



BAKO

BasicPlus

BAKO-Einweg-Spritzbeutel
LDPE; glatte Ausfihrung; Doppelnaht; 70 p

MaRe (L x B): 54,5 x 30 cm
Menge: Spenderkarton a 100 Stk.
Art.-Nr. 881589

BAKO-Premium Hygiene-Spritzbeutel

LDPE, klar; 75 p; extra griffig; besonders stabil durch Doppelnaht; temperatur-
besténdig von -30 °C bis +110 °C (mikrowellengeeignet); verschweillbar

MaRe (L xB): 53 x 27 cm
Menge: Karton a 1 Rolle a 72 Stk.
Art.-Nr. 881597

BAKO-BasicPlus

BAKO-Spritzbeutel

PU-beschichtetes Baumwollgewebe; verklebte Langsnaht; mit oberem Saum
und Aufhanger; zum Dekorieren von Kuchen und Torten; kann nach Verwen-
dung einfach unter flieBend heiRem Wasser (kurzzeitig auch in kochendem
Wasser) gereinigt werden; Menge: Packung & 2 Stk.

Gr.1, MaBe (LxB): 28 x 16 cm
Art.-Nr. 881581

Gr. 2, MaBe (LxB): 34x19,5cm
Art.-Nr. 881582

Gr. 3, MaBe (LxB): 40 x 22 cm
Art.-Nr. 881583

Gr. 4, MaBe (L xB): 46 x 26 cm
Art.-Nr. 881584

Gr. 5, MaBe (LxB): 50 x 28 cm
Art.-Nr. 881585

Gr. 6, MaBe (L xB): 55 x 30 cm
Art.-Nr. 881586
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BAKO-BasicPlus

BAKO-Cremeseife, Mild

ergiebige, extra milde Handwaschseife fur die hygienische Handreinigung;
auf Basis pflanzlicher Rohstoffe; ohne Duft- und Farbstoffe; besonders haut-
schonend durch natirliche, rickfettende Pflegekomponenten; optimal fur den
Einsatz in lebensmittelverarbeitenden Betrieben; passend fir alle Euronorm-
Spendersysteme

Inhalt: 11
Art.-Nr. 885308

BAKO

BasicPlus

BAKO-Cremeseife, Antibakteriell

ergiebige Handwaschseife fir die hygienische Handreinigung mit antibakte-
riellen Inhaltsstoffen; ohne Duft- und Farbstoffe; besonders hautschonend
durch natirliche, rickfettende Pflegekomponenten; optimal fur den Einsatz in
lebensmittelverarbeitenden Betrieben; passend fur alle Euronorm-Spender-
systeme

Inhalt: 11
Art.-Nr. 885309
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BAKO-Papierhandtiicher

1-lagig, natur; ZZ-Falz (gefaltet: 25 x 11,5 cm); passend fur Papierhandtuch-
Spendersystem H3; ansprechendes Lorbeerblatt-Design; geringerer Verbrauch
durch Einzelblattentnahme

BlattmaRe (L x B): 25 x 23 cm
Menge: Karton a 20 Pack a 250 Ticher
Art.-Nr. 885321

BAKO-Schiffchenmutze

Papierschiffchen, holzfrei, weif3; verstellbar; mit gelochtem Oberteil

MaR (H): 8,5 cm
Menge: Paket a 25 Stk.
Art.-Nr. 880018




BAKO

BasicPlus

BAKO-Waffeleisen BELGIEN

Edelstahlgehduse mit isoliertem Griff; gusseiserne, fest montierte Backplatte
(Waffelmuster: 3 x 5); abnehmbare Fettauffangschale; schnelle und zwei-
seitige Heizungsversorgung (regelbar von 60 °C bis 300 °C); gleichmé&Rige
Temperaturverteilung; batteriebetriebener und herausnehmbarer Timer mit
akustischem Signal

MaRe (HxB xT): 29,5x 30 x 42 cm
Backflache: 2 Waffelna 10 x 18,5 cm
Anschluss: 230V /50 Hz / 1.600 W
Gewicht: 18,4 kg

Art.-Nr. 860305

"_...I....‘_‘i

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS

* W *

Jahre

GARANTIE

BAKO-BasicPlus

BAKO-Backstubentimer

Gehduse aus Kunststoff mit Blende aus Edelstahl; zwei programmierbare
Timer bis 23 Std. / 59 Min. einstellbar; Uhrzeit und Datum im extragroRen
LCD-Display; drei wahlbare Alarmlautstérken, max. > 95 dB (A); Standful und
Magnetbefestigung; Batteriebetrieb (2 x AAA 1,5 V Batterien im Lieferum-
fang enthalten)

MaRe (HxBxT):8x9,7x2,5cm
Art.-Nr. 885544
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BAKO-BasicPlus

BAKO-Backblechhandschuhe, Premium

Fausthandschuh mit Stulpe aus Rindspaltleder, braun / natur; Handinnen-
flache und -ricken aus Sebatanleder; mit warmeisolierendem Spezialfutter;
Doppel-Kevlar®-Naht fur langere Standzeiten; Pulsschutz; schnelles An- und
Ausziehen; empfohlene max. Kontakthitzetemperatur: 250 °C

MaR (L): ca. 35 cm
Menge: 1 Paar
Art.-Nr. 881239

& ¢ C€

EM 388 EN4D7

BAKO-Druckpumpenzerstauber

flexibler Druckpumpenzerstauber fur einfaches Versprihen von Flssigkeiten
durch Luftdruck; handlich und vielseitig einsetzbar; groRe Flachen kénnen
problemlos gleichmaRig eingespriht werden; Druckaufbau durch Pumpstange;
100 % lebensmittelecht

Fillmenge: 1,8 |
Art.-Nr. 860304
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BAKO

BasicPlus

BAKO-Tortenschutzscheiben

HPVC; bewahrt den Tortenanschnitt vor Austrocknung und schitzt das Aroma;
mit lauwarmem Wasser reinigen (bis zu +50 °C); 1 VE = 25 x rechte und 25 x
linke Teile

Art.-Nr. 860480

BAKO-Sahnekapseln

mit 8 g reinem N, O (Distickstoff) befillte Einwegkapseln

Menge: Pack a 24 Stk.
Art.-Nr. 860306




BAKO-BasicPlus

BAKO

BasicPlus

BAKO-Filterkaffeemaschine BAKO-Pumpkanne

mit Edelstahlmantel und doppelwandigem, vakuumisoliertem Edelstahlinnen-
behdlter; ausgestattet mit einem Drehteller und Spezialdeckel mit Hochleis-
tungspumpsystem und Saugrohr mit patentierter Mischfunktion; passend zur
BAKO-Filterkaffeemaschine (Art.-Nr. 887959)

ohne Wasseranschluss zur Brihung in Pumpisolierkanne; mit Wasserein-
gussoffnung an der Vorderseite; ausgestattet mit: Brihanzeige, CNS-Durch-
lauferhitzer und Trockengehschutz; 1 Brihsystem; ohne Isolierkanne

MaRe (HxB x T): 61,5x22 x 38,5 cm
Farbe: Edelstahl / schwarz

Anschluss: 230V /50 Hz /2,2 kW
Leistung: 18 | / Std.

Briihzeit: 6,5 Min.

StoRvorrat: 2,2 |

Art.-Nr. 887959

MaRe (@ x H): 16,4 x 37,8 cm
Volumen: 2,2 |
Art.-Nr. 887960

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHALTNIS

* K *

Jahre

GARANTIE
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Lochbleche, Backbleche, Backformen

WALTER Sandkranzform

Stahlblech mit spezieller Antihaft-Beschichtung; max. 200 °C; nicht spul-
maschinengeeignet

MaBe (0 xH): 20x 6,5 cm
Art.-Nr. 880003

MaBe (0 x H): 22 x7 cm
Art.-Nr. 880004

MaRe (0 xH): 24 x 7,5 cm
Art.-Nr. 880005

MaBe (0 x H): 26 x 8 cm
Art.-Nr. 880006

WALTER Frankfurter Kranzform

Stahlblech mit spezieller Antihaft-Beschichtung; max. 200 °C; nicht spul-
maschinengeeignet

MaBe (0 x H): 20 x 6 cm
Art.-Nr. 880012

MaBe (0 xH): 22 x7 cm
Art.-Nr. 880013

MaBe (0 xH): 24x7,7 cm
Art.-Nr. 880014

MaRe (0 x H): 26 x 8,5 cm
Art.-Nr. 880015

MaRe (0 xH): 28 x9 cm
Art.-Nr. 880016

WALTER Backformen: Alle Backfomen bitte grundsitzlich einfetten
(kein Ol verwenden); nicht sdurebestindig.

WALTER Rodonform

Stahlblech mit spezieller Antihaft-Beschichtung; max. 200 °C; nicht spul-
maschinengeeignet

MaBe (0 x H): 14 x 7 cm
Art.-Nr. 880021

MaBe (0 x H): 16 x 8 cm
Art.-Nr. 880022

MaBe (0 x H): 18 x 9 cm
Art.-Nr. 880023

MaRe (0 xH): 20 x 10 cm
Art.-Nr. 880024

MaBe (0 xH): 22 x11cm
Art.-Nr. 880025

MaBe (0 x H): 24 x 12,5 cm
Art.-Nr. 880026

MaBe (0 x H): 26 x 12,5 cm
Art.-Nr. 880027

WALTER Kasekuchenblech

Stahlblech mit spezieller Antihaft-Beschichtung; mit glatfem Rand; max. 200 °C;
nicht spilmaschinengeeignet

MaRe (@ x H): 28 x 4 cm
Art.-Nr. 880060

Giltig fur alle WALTER Backformen:
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WALTER Springform

Stahlblech mit spezieller Antihaft-Beschichtung; max. 200 °C; nicht spul-
maschinengeeignet

MaRe (0 xH): 26 x7 cm
Art.-Nr. 880071

MaRe (0 xH): 28 x7 cm
Art.-Nr. 880072

Kuchenblech konisch

Aluminium; mit gebérdeltem Rand; @ unten 4 cm kleiner; Materialstarke: 1 mm
MaRe (0 xH): 30 x4 cm
Art.-Nr. 880050

MaRe (0 xH): 32 x4 cm
Art.-Nr. 880051

MaRe (0 x H): 34 x4 cm
Art.-Nr. 880052

MaRe (0 xH): 36 x 4 cm
Art.-Nr. 880053

MaRe (0 x H): 38 x 4 cm
Art.-Nr. 880054

Kuchenblech konisch

Aluminium; mit gebdrdeltem Rand; @ unten 2 cm kleiner; Materialstarke: 1 mm

MaRe (0 xH): 32x5cm
Art.-Nr. 880057

MaBe (0 x H): 34 x5 cm
Art.-Nr. 880058

32 | BAKO-Technik

Lochbleche, Backbleche, Backformen

Stutenkastenform

Schwarzblech; konisch (auf Anfrage auch in aluminierter Ausfihrung und in
SondergréRen erhaltlich)

Fiillmenge: ca. 1,8 |; InnenmaBe (Hx B x L): 9 x 11 x 24 cm
Art.-Nr. 880151

Fiillmenge: ca. 2 I; InnenmaBe (HxB xL): 9,5 x12 x 27 cm
Art.-Nr. 880152

Fiilllmenge: ca. 3 I; InnenmaBe (Hx B x L): 10,5 x 13 x 30 cm
Art.-Nr. 880153

Fiillmenge: ca. 3,5 |; InnenmaBe (Hx B x L): 11 x 14 x 34 cm
Art.-Nr. 880154

Filllmenge: ca. 0,5 I; InnenmaRe (HxBxL): 7x 8 x 18 cm
Art.-Nr. 880161

Fiillmenge: ca. 11; InnenmaBe (HxB xL): 7,5 x 10 x 20 cm
Art.-Nr. 880162

Fiillmenge: ca. 1,25 |; InnenmaBe (HxB xL): 7,5 x 10 x 25 cm
Art.-Nr. 880163

Fiillmenge: ca. 2 I; InnenmaBe (HxB x L): 8 x12 x 30 cm
Art.-Nr. 880164

Fiillmenge: ca. 3 I; InnenmaBe (HxB x L): 9 x 13 x 35 cm
Art.-Nr. 880165

Fiillmenge: ca. 4 I; InnenmaBe (H x B x L): 10 x 14 x 40 cm
Art.-Nr. 880166

WALTER Backformen: Alle Backfomen bitte grundsétzlich einfetten
(kein Ol verwenden); nicht sdurebestandig.

Schwarzbleche vor dem ersten Gebrauch mit Tafeldl einbrennen!

Produkte aus Schwarzblech sind nicht spilmaschinengeeignet.




Lochbleche, Backbleche, Backformen

Lochblech

Aluminium

MaBe (LxB x H): 44,2 x35x1cm
Lochung: 3 mm (rund)

Rand: 2-seitig, 90° (kurze Seiten offen)
Starke: 1,5 mm

Art.-Nr. 881136

MaRe (LxBxH): 78 x58 x 2,5 cm
Lochung: 3 mm (rund)

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Starke: 2 mm

Art.-Nr. 881146

MaBe (LxBxH): 98 x 58 x 2,5 cm
Lochung: 3 mm (rund)

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Starke: 2 mm

Art.-Nr. 881147

MaRe (LxB xH): 78 x58 x 2,5 cm
Lochung: 5 mm (rund)

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Starke: 2 mm

Art.-Nr. 881148

MaBe (LxBxH): 60 x 40 x 1 cm
Lochung: 3 mm (rund)

Rand: 4-seitig, 45°

Starke: 1,5 mm

Art.-Nr. 881163

MaBe (LxB x H): 60 x 40 x 2 cm
Lochung: 3 mm (rund)

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Starke: 1,5 mm

Art.-Nr. 881164

MaRe (LxBxH): 78 x58 x 2,5 cm
Lochung: 3 mm (rund)

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Starke: 1,5 mm

Art.-Nr. 881162

MaRe (LxB xH): 98 x58 x 2,5 cm
Lochung: 3 mm (rund)

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Starke: 1,5 mm

Art.-Nr. 881161

MaRe (LxBxH): 78 x58 x 2,5 cm
Lochung: 5 mm (rund)

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Starke: 1,5 mm

Art.-Nr. 881165

MaRe (L x B x H): 60 x 40 x 1 cm, silikonisiert
Lochung: 3 mm (rund)

Rand: 4-seitig, 45°

Starke: 1,5 mm

Art.-Nr. 881167

MaRBe (L x B x H): 60 x 40 x 1 cm, teflonisiert
Lochung: 3 mm (rund)

Rand: 4-seitig, 45°

Starke: 1,5 mm

Art.-Nr. 881168

MaBe (L x B x H): 78 x 58 x 2,5 cm, teflonisiert
Lochung: 3 mm (rund)

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Starke: 1,5 mm

Art.-Nr. 881169

Aluminium- und teflonbeschichtete Bleche sind nicht fiir Laugen-

gebéck geeignet!
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BAKO-Trennwachs

rein pflanzliches, wasserfreies Spezialtrennmittel; fur alle Backwaren geeignet;
trennstark und ergiebig im Gebrauch; schitzt Bleche, Formen und Anlagen
gegen Korrosion bis in den letzten Winkel

Kanister (Abb. 1)
Inhalt: 10 |
Art.-Nr. 885854

Spraydose (Abb. 2)
Inhalt: 600 ml

Menge: Karton a 6 Dosen
Art.-Nr. 885884

BAKO o

BasicPlus

Abb. 1

Lochblech, Edelstahl

fur Laugengeback geeignet

MaRe (LxBxH): 78 x58x2 cm
Lochung: 5 mm (rund)

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Stérke: 1 mm

Art.-Nr. 881170
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Lochbleche, Backbleche, Backformen

Loch- / Backblech fiir Blechputzmaschine

Aluminium

MaBe (LxBxH): 78 x58 x1cm
Lochung: 5 mm (rund)

Rand: 2-seitig, 45° (lange Seiten offen)
Starke: 2 mm

Art.-Nr. 881140

MaBe (LxBxH): 78 x 58 x 1 cm
Lochung: 3 mm (rund)

Rand: 2-seitig, 45° (lange Seiten offen)
Starke: 2 mm

Art.-Nr. 881141

MaBe (LxBxH): 78 x 58 x 1 cm
Rand: 2-seitig, 45° (lange Seiten offen)
Starke: 2 mm

Art.-Nr. 881142

Back- und Frosterblech

Aluminium

MaRe (LxB xH): 60 x 40 x 2 cm

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Starke: 1,5 mm

Art.-Nr. 881155

MaRe (LxBxH): 78 x58 x 2,5 cm

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Starke: 1,5 mm

Art.-Nr. 881153

MaRe (LxBxH): 78 x58 x 2,5 cm

Rand: 3-seitig, 90° (eine kurze Seite offen)
Starke: 2 mm

Art.-Nr. 881145




Lochbleche, Backbleche, Backformen

Backtrennfolie

Dauerbackfolien aus PTFE-beschichtetem Glasfasergewebe; bis zu 21000-mal
verwendbar; temperaturbestandig bis +260 °C (kurzzeitig bis +300 °C);
Farbe: naturbraun

s

57 x160 cm, 455 g/ m?
Starke: 0,215 mm
Gewicht: 415g
Art.-Nr. 881123

57 x200 cm, 455 g/ m?
Starke: 0,215 mm
Gewicht: 519 g
Art.-Nr. 881124

60 x40 cm, 215 g/ m?
Stérke: 0,11 mm
Gewicht: 52 g
Art.-Nr. 881125

77 x57 cm, 215 g/ m?
Stérke: 0,11 mm
Gewicht: 95 g
Art.-Nr. 881126

98x57 cm, 2159/ m?
Stérke: 0,11 mm
Gewicht: 120 g
Art.-Nr. 881127

78x57 cm, 455 g/ m?
Starke: 0,215 mm
Gewicht: 202 g
Art.-Nr. 881128

98 x 57 cm, 455 g/ m?
Starke: 0,215 mm
Gewicht: 254 g
Art.-Nr. 881129

baeko.de | 35



Ausstell- / Thekenblech, silber

Aluminium, gebeizt; ACHTUNG: Bei eloxierten Blechen dirfen keine aggres-
siven Spul- / Reinigungsmittel verwendet werden. Direkter Kontakt zu Lauge

und Sduren ist zu vermeiden. Bitte nicht bei hohen Temperaturen waschen.

Artikel nicht spilmaschinengeeignet! Die Oberflache kann durch Reiben mit
scharfen Werkzeugen beschédigt werden (Kratzer, Schnittspuren).

Weitere GroRRen auf Anfrage erhaltlich.

MaRe (Lx B x H): 60 x 40 x 2 cm
Starke: ca. 1 mm
Art.-Nr. 881251

Lochbleche, Backbleche, Backformen

Ausstell- / Thekenblech, gold-eloxiert

Aluminium, eloxiert; ACHTUNG: Bei eloxierten Blechen durfen keine aggres-
siven Spil- / Reinigungsmittel verwendet werden. Direkter Kontakt zu Lauge
und Sauren ist zu vermeiden. Bitte nicht bei hohen Temperaturen waschen.
Avrtikel nicht spilmaschinengeeignet! Die Oberflache kann durch Reiben mit
scharfen Werkzeugen beschadigt werden (Kratzer, Schnittspuren).

Weitere GréRen auf Anfrage erhaltlich.

MaRe (Lx B x H): 60 x 40 x 2 cm
Starke: ca. 1 mm

Art.-Nr. 881261

Kunststofftablett

schwarz; genarbft; fur die Warenprésentation; aus ABS; fast unzerbrechlich;
kratzfest; hohe Materialbestandigkeit; temperaturbestandig bis +80 °C;
spulmaschinengeeignet (chlorfreies Spulmittel verwenden!)

MaRe (LxB x H): 58 x 19,5 x 2 cm (Abb. 1)
Art.-Nr. 881470

MaBe (L x B x H): 60 x 40 x 2 cm (Abb. 2)
Art.-Nr. 881471

MaBe (LxB xH): 40 x 30 x2 cm
Art.-Nr. 881472

MaBe (LxBxH):30x19x1,2cm
Art.-Nr. 881473

MaRe (L x B x H): 40 x 30 x 3 cm (Abb. 3)
1 Langsseite nach unten gekantet
Art.-Nr. 894817

Abb. 1 Abb. 2 Abb. 3
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Ausstell- / Thekenblech, champagner-eloxiert

Aluminium, eloxiert; ACHTUNG: Bei eloxierten Blechen durfen keine aggres-
siven Spil- / Reinigungsmittel verwendet werden. Direkter Kontakt zu Lauge
und Séuren ist zu vermeiden. Bitte nicht bei hohen Temperaturen waschen.
Artikel nicht spiimaschinengeeignet! Die Oberflache kann durch Reiben mit
scharfen Werkzeugen beschadigt werden (Kratzer, Schnittspuren).

Weitere GroRen auf Anfrage erhaltlich.

MaRe (L x B x H): 60 x 40 x 1 cm
Starke: ca. 1 mm
Art.-Nr. 881271




Lochbleche, Backbleche, Backformen

Thekenblech

Edelstahl

MaRe (L x B x H): 60 x 40 x 1,5 cm
Rand: 4-seitig, 90° (Ecken offen)
Starke: ca. 1 mm

Art.-Nr. 881433

Abdeckhaube fir Thekenblech

PVC; fur Bleche 60 x 40 cm (Thekenblech nicht im Lieferumfang enthalten)

MaRe (Lx B x H): 62 x 42 x 9,5 cm
Art.-Nr. 881282

Flexible Backmatte Mini Florentiner

Flexipan: mit Glasfasergewebe verstarkte Silikonmatten; schwarz; hervor-
ragend geeignet zum Backen oder Tieffrieren; sehr leichtes und schnelles
Entformen, da das Backgut nicht anklebt; sehr leichtes und schnelles Reinigen

40 Formen

MaRe (LxBxT): 60 x 40 x 1,3 cm
Anzahl der Formen: 40 (@ 5,9 cm)
Volumen je Form: 30 ml

Art.-Nr. 881187

15 Formen

MaRe (LxBxT): 60 x 40 x 0,8 cm
Anzahl der Formen: 15 (@ 9,1 cm)
Volumen je Form: 60 ml

Art.-Nr. 881188

Backmatte

aus silikonbeschichtetem Glasfasergewebe; sehr robust; temperaturbestandig
von -40 °C bis +300 °C; vorzigliche Antihaftfahigkeit; vorteilhaft in Verbin-
dung mit groBlochigen Blechen

MaRe (L x B): 58 x 38 cm fiir Backblech 60 x 40 cm
Gewicht: 236 g
Art.-Nr. 891874

MaRe (L x B): 77 x 57 cm fiir Backblech 80 x 60 cm oder 78 x 58 cm
Gewicht: 318 g
Art.-Nr. 860052
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Lochbleche, Backbleche, Backformen

Schnittkuchenblech, Aluminium

mit Vorsatzschiene; Randhohe 5 cm; Starke 1,5 mm
58x10cm
Art.-Nr. 881156

30x20cm
Art.-Nr. 897205

58 x 20 cm (Abb. 1)
Art.-Nr. 881158

58 x 40 cm (Abb. 2)
Art.-Nr. 881157

Ersatz-Vorsatzschiene 10 cm
Art.-Nr. 892207

Ersatz-Vorsatzschiene 20 cm
Art.-Nr. 890411

Ersatz-Vorsatzschiene 40 cm (Abb. 3)
Art.-Nr. 890410
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Schnittkuchenblech, Edelstahl

mit Vorsatzschiene; Randhohe 5 cm; Starke 1 mm
58x10cm
Art.-Nr. 897537

58 x 20 cm (Abb. 1)
Art.-Nr. 897538

58 x 40 cm (Abb. 2)
Art.-Nr. 897539

Ersatz-Vorsatzschiene 10 cm
Art.-Nr. 897540

Ersatz-Vorsatzschiene 20 cm
Art.-Nr. 897541

Ersatz-Vorsatzschiene 40 cm (Abb. 3)
Art.-Nr. 897542



Lochbleche, Backbleche, Backformen

Baguettegehidnge

Fiberglas mit Silikonbeschichtung; komplett mit Edelstahlrahmen; wechselbare
Formen zum Backen von rohen oder tiefgefrorenen Teigen; kein Festkleben
beim Auftauen / Garen

6 Reihen, lings (Abb.)
MaRe (L xB): 78 x 58 cm
Art.-Nr. 897011

8 Reihen, quer
MaRe (L xB): 78 x 58 cm
Art.-Nr. 897012

Baguetteblech

Aluminium; geschlossene Ausfuhrung

8 Reihen, quer (Abb.)
MaRe (L xB): 78 x 58 cm
Art.-Nr. 881190

6 Reihen, quer
MaRe (L x B): 60 x 40 cm
Art.-Nr. 881194

6 Reihen, lings
MaRe (L xB): 78 x 58 cm
Art.-Nr. 881191

4 Reihen, lings
MaRe (L x B): 60 x 40 cm
Art.-Nr. 881193

Kaviar-Toastbrotform, eckig

Schwarzblech

InnenmaRe (HxB xL): 6 x 8 x 50 cm
Art.-Nr. 880207

Toastbrotbatterie

aluminiertes Stahlblech; Einwaage ca. 500 g; fein schrag gerippt; 4-teilig;
mit Umlaufband

MaRe Einzelform (HxB xL): 9,5 x 9,5 x 27,5 cm (Abb. 1)
Art.-Nr. 880191

Deckel fiir Toastbrotbatterie Art.-Nr. 880191 (Abb. 2)
MaRe (HxB xL): 1,5 x 29,5 x 50 cm
Art.-Nr. 880192

MaRBe Einzelform (HxB xL): 9,5x9,5 x25 cm
Art.-Nr. 880196

Deckel fiir Toastbrotbatterie Art.-Nr. 880196
MaRe (HxBxL): 1,5 x26,5x 50 cm
Art.-Nr. 880198

Abb. 1

Schwarzbleche vor dem ersten Gebrauch mit Tafel6l einbrennen!
Produkte aus Schwarzblech sind nicht spilmaschinengeeignet.
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Stollenformverband

aluminiertes Stahlblech; Rickseite geschwarzt; mit Deckel

5-teilig

EinzelmaR (LxBx H): 13,3 x 7 x5 cm
VerbandsmaR (L x B): 50 x 15 cm
Teigeinwaage: 190 g

Art.-Nr. 880262

L-teilig

EinzelmaR (LxB x H): 25 x 12 x 7 cm
VerbandsmaR (Lx B): 59 x 27,5 cm
Teigeinwaage: 500 bis 750 g
Art.-Nr. 880263

4-teilig (Abb.)

EinzelmaR (LxB x H): 30 x 12 x 7,5 cm
VerbandsmaR (L x B): 58 x 32,5 cm
Teigeinwaage: 1.000 g

Art.-Nr. 880264

Quarkstollenring, oval

Aluminium
MaRe (LxB x H): 23,5 x 10,5 x4 cm
Art.-Nr. 880281

MaBe (LxBxH): 18 x 10,5 x5 cm
Art.-Nr. 880282
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Lochbleche, Backbleche, Backformen

Lammbackformbatterie

Stahlblech; antihaftbeschichtet; mit 5 Lammern; Gesamthdhe 17,5 cm

Kopf gerade (Abb.)
Fillgewicht: 1 |
Art.-Nr. 880308

Kopf seitwirts
Fillgewicht: 0,5 |
Art.-Nr. 880318




Lochbleche, Backbleche, Backformen

Backkasten CONZE

aluminiumplattiertes Stahlblech, auRen; Innenauskleidung aus Schichfpress-
stoff; fur alle Ofentypen geeignet; sorgt beim Backen von Brotsorten eckiger
Form fir gleichbleibend gute Qualitat

Kasten durfen nicht ,eingebrannt” bzw. nicht leer gebacken werden, da sonst
die Kunststoff-Innenverkleidung abplatzt!

Nr. 1a

AuRenmaRe (Lx B xH): 80 x 23 x 10,5 cm
InnenmaRe (L x B): 75,5 x 18,5 cm

Anzahl Formen: 8

Art.-Nr. 880212

Nr. 2 (Abb.)

AuRenmaRe (Lx B x H): 80 x 25 x 10,5 cm
InnenmaRe (L x B): 75,5 x 20,5 cm

Anzahl Formen: 7

Art.-Nr. 880213

Nr. 2a

AuBenmaRe (L x B x H): 80 x 23 x 10,5 cm
InnenmaRe (L x B): 75,5 x 18,5 cm

Anzahl Formen: 7

Art.-Nr. 880214

Nr.3

AuRenmaRe (L x Bx H): 80 x 33 x 10,5 cm
InnenmaRe (L x B): 75,5 x 28,5 cm

Anzahl Formen: 7

Art.-Nr. 880215

Nr. 3a

AuRenmaRe (Lx B x H): 80 x 30 x 10,5 cm
InnenmaRe (L xB): 75,5 x 25,5 cm

Anzahl Formen: 7

Art.-Nr. 880216

Nr. 13

AuBenmaRe (L x B x H): 80 x 17 x 10,5 cm
InnenmaRe (L x B): 75,5 x 12,5 cm

Anzahl Formen: 1

Art.-Nr. 880224

Nr. 14

AuRenmaRe (L x Bx H): 58,5 x 25 x 10,5 cm
InnenmaRe (L x B): 54 x 20,5 cm

Anzahl Formen: 5

Art.-Nr. 880225

Ersatzteiler fiir Backkésten mit 42 cm AuBBenbreite
mit Mittelschlitz; passend fur Nr. 1
Art.-Nr. 880231

Ersatzteiler fiir Backkdsten mit 23 cm AuBBenbreite
passend fUr Nr. 1a und 2a
Art.-Nr. 880232

Ersatzteiler fiir Backkésten mit 25 cm AuBBenbreite
passend fur Nr. 2, 6, 9 und 14
Art.-Nr. 880233

Ersatzteiler fir Backkisten mit 33 cm AuBBenbreite
passend fur Nr. 3,7, 10 und 15
Art.-Nr. 880234

Ersatzteiler fir Backkisten mit 42 cm AuBBenbreite
passend fUr Nr. 4, 5,11, und 16
Art.-Nr. 880235

Ersatzteiler fiir Backkésten mit 30 cm AuBBenbreite
passend fir Nr. 3a
Art.-Nr. 880236

Késten diirfen nicht ,eingebrannt” bzw. nicht leer gebacken werden,
da sonst die Kunststoff-Innenverkleidung abplatzt!
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Herzbackrahmen

Aluminium
MaBe (0 x H): 16 x5 cm
Art.-Nr. 881001

MaBe (0 x H): 18 x 5 cm
Art.-Nr. 881002

MaRe (0 xH): 20 x5 cm
Art.-Nr. 881003

MaBe (0 x H): 22 x5 cm
Art.-Nr. 881004

MaRe (0 x H): 24 x5 cm
Art.-Nr. 881005
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Lochbleche, Backbleche, Backformen

Tortenring

Aluminium

MaBe (0O xH): 8x2cm
Art.-Nr. 880381

MaBe (O xH): 9x2cm
Art.-Nr. 880382

MaRBe (0 xH): 10 x2 cm
Art.-Nr. 880383

MaBe (0 x H): 15 x 4,5 cm
Art.-Nr. 881019

MaRe (0 xH): 16 x5 cm
Art.-Nr. 881020

MaBe (0 x H): 18 x 5 cm
Art.-Nr. 881021

MaBe (0 x H): 20 x5 cm
Art.-Nr. 881022

MaBe (0 x H): 22 x5 cm
Art.-Nr. 881023

MaBe (0 x H): 24 x5 cm
Art.-Nr. 881024

MaBe (0 x H): 26 x5 cm
Art.-Nr. 881025

MaB (0 x H): 28 x 5 cm
Art.-Nr. 881026

MaBe (0 x H): 26 x 6 cm
Art.-Nr. 881027

MaBe (0 x H): 28 x 6 cm
Art.-Nr. 881028

MaRe (0 xH): 26 x7 cm
Art.-Nr. 881029

MaBe (0 x H): 28 x 7 cm
Art.-Nr. 881030




Lochbleche, Backbleche, Backformen

Tortenring, ausziehbar

rostfreier Bandstahl
MaBe (0 x H): 18 bis 30 x 5 cm
Art.-Nr. 881045

MaRe (O x H): 18 bis 30 x 6 cm
Art.-Nr. 881046

Tortenteiler

Edelstahl; zum prazisen Einteilen von Torten und Kuchen; sehr stabile Ausfuh-
rung durch verstarkten Mittelring

10-teilig (Abb.)
MaRe (@ x H): 33 x2,8 cm
Art.-Nr. 881080

12-teilig
MaRe (@ x H): 33 x2,8 cm
Ari.-Nr. 881081

14-teilig
MaRe (@ x H): 33 x 2,8 cm
Art.-Nr. 881082

16-teilig
MaRe (@ x H): 33 x 2,8 cm
Art.-Nr. 881083

Tortenunterlage

Aluminium; mit Loch
0 28 cm (Abb.)
Art.-Nr. 881554

030cm
Art.-Nr. 881555

032cm
Art.-Nr. 881556

Tortenunterlagenstander

weile Kunststoffbeschichtung; 2 seitliche Griffe; zur Aufbewahrung von
Tortenunterlagen

MaRe (Lx B xH): 50 x 20 x 18 cm
Art.-Nr. 881559
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Tortengitter, Spirale

Edelstahl; mit FiRen
g32cm
Art.-Nr. 881562

O036cm
Art.-Nr. 881563

Tortengitter, Karo

Edelstahl; mit FiRen
g32cm
Art.-Nr. 881566

036cm
Art.-Nr. 881567

Kandier-, Glasier-, Uberziehgitter

Edelstahl; extra stabile Ausfihrung mit 2 Traversen; mit 6 FilRen (Héhe: 2 cm)

MaRe (L x B): 59 x 39 cm
Art.-Nr. 881568
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Lochbleche, Backbleche, Backformen

Hochzeitstortenstinder

Aluminium; sehr stabile Ausfuhrung, fir Hochzeiten, Buffets oder Waren-
prasentation; Etagenabstand: 16,5 cm

3-teilig (Abb.)

MaR (@): 20 cm, 26 cm, 32 cm
Hohe: 38 cm

Art.-Nr. 881510

Leteilig

MaR (@): 20 cm, 26 cm, 32 cm, 40 cm
Héhe: 55 cm

Art.-Nr. 881513

5-teilig
MaR (@): 20 cm, 26 cm, 32 cm, 40 cm, 45 cm
Héhe: 71 cm

Art.-Nr. 881511

7-teilig

MaR (@): 16 cm, 20 cm, 26 cm, 32 cm, 40 cm, 45 cm, 50 cm
Hohe: 104 cm

Art.-Nr. 881512

weiteres Zubehor und Ersatzteile

fur dieses Produkt auf Anfrage

Passende Transportbox fiir den Hochzeitstortenstander

Art.-Nr. 881516 auf Seite 140




Lochbleche, Backbleche, Backformen

BAKO-Tortenschutzscheiben

HPVC; bewahrt den Tortenanschnitt vor Austrocknung und schitzt das Aroma;
mit lauwarmem Wasser reinigen (bis zu +50 °C); 1 VE = 25 x rechte und 25 x
linke Teile

Art.-Nr. 860480

BAKO

BasicPlus

Tortenplatte

Melamin; schnitt- und kratzfest; mit Anti-Rutsch-FGRen; temperaturbesténdig
von -30 °C bis +70 °C

weil3, MaBe (0 x H): 30 x 3 cm (Abb. 1)
Art.-Nr. 881524

weiBl, MaRe (0 xH): 32x3 cm
Art.-Nr. 881525

schwarz, MaBe (0 x H): 30 x 3 cm (Abb. 2)
Art.-Nr. 892346

schwarz, MaRe (0 x H): 32x3 cm
Art.-Nr. 892916

Abb. 1

Tortenplatte Edelstahl, rechteckig

MaRe (LxBxH): 39,5x16 x3 cm
Art.-Nr. 881533

Tortenplatte, 0 31,5 cm

Edelstahl, seidenmatt poliert; der geschlossene Fulg ist vollstandig mit dem
Rand der Auflageplatte verkapselt

MaRe (@ x H): 31,5x 3,5 cm
Art.-Nr. 881528

Tortenplatte

Edelstahl, poliert; mit Ringful; Plattenstérke: 1 mm

MaRe (0 xH): 30 x3 cm
Art.-Nr. 881526

MaBe (0 xH): 33 x3 cm
Art.-Nr. 881527
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rostfreie Edelstahlklinge, einseitig schneidend

Welle, POM-Griff, abgeknickt (Abb. 1)

Klingenlange: 21 cm

Welle, POM-Griff, abgeknicki (Abb. 2)

Klingenlange: 26 cm

Welle, POM-Griff, gerade (Abb. 3)

Klingenlange: 26 cm

BAKO-Brotmesser-Set, 3-teilig (0. Abb.)
bestehend aus: 1 x 882093, 1 x 882094 und 1 x 882095

Welle, POM-Griff, gerade (Abb. 4)

Klingenldange: 21 cm

BAKO

BasicPlus

- KR
Abb. 1
- R
Abb. 2
Bhgss =
Abb. 3
= IO
Abb. 4

Backerei- und Konditoreiartikel

rostfreie Edelstahlklinge, einseitig schneidend; POM-Ciriff, gerade

Sige (Abb. 1)

Klingenldange: 31 cm

Welle (Abb. 2)

Klingenlange: 31 cm

BAKO

BasicPlus

« D
Abb. 1

. - [
Abb. 2

rostfreie, flexible Edelstahlklinge, einseitig schneidend; Kunststoff-Griff, gerade

Sige (Abb. 3)

Klingenldange: 31 cm

Welle (Abb. &)

Klingenlange: 31 cm
Abb. 3

CHEIHRA SRR S ER SR A RS E P PR AR RS ER RO NS

Abb. 4
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Backerei- und Konditoreiartikel

rostfreie Edelstahlklinge, extra scharf; mit Diamantgriff; spiimaschinengeeignet rostfreie Edelstahlklinge, zweiseitig schneidend; POM-Giriff;
Klingenlange: 18 cm

BAKO-Brotmesser (Abb. 1)

Menge: Display a 16 Stk. Welle & Sige (Abb. 1)
BAKO-Brotchenmesser, eckige Klinge (Abb. 2) L REL e
Menge: Display a 30 Stk.
glatt & Welle (Abb. 3)

BAKO-Brétchenmesser, spitze Klinge (Abb. 3)
Menge: Display a 30 Stk.

BAKO

BasicPlus

BAKO

BasicPlus W —

Ll o o |

Abb. 2
CHENM ER OTCHENMESSER Abb. 3
DAS BROTCHENMESSES DAS BROTCHENT
Abb. 2 Abb. 3
rostfreie, extra scharfe Edelstahlklinge; Kunststoff-Griff rostfreie Edelstahlklinge, zweiseitig schneidend; Kunststoff-Griff;
Klingenlange: 18 cm

schwarz (Abb. 1)
Klingenlénge: 11 cm glatt & Séige
rot (Abb. 2) glatt & Welle
Klingenlange: 9 cm

Welle & Sige

Abb. 1
Abb. 2

48 | BAKO-Technik



aus rostfreiem Edelstahl; Nutzlange: 12 cm

spitz (Abb. 1)

Gesamtlénge: 25 cm

6 cm breit (Abb. 2)

Gesamtlénge: 23 cm

rostfreie Edelstahlklinge

Ausfishrung Gesamtlange
BAKO-Winkelpalette, gebogen (Abb. 1) 33cm
BAKO-Back- / Glasurpalette, gerade (Abb. 2) 28 cm
BAKO-Kuchenpalette (Abb. 3) 38 cm
Kuchenpalette Basis, gebogen, glatt (Abb. 4) 27.5cm
Kuchenpalette Profi, gebogen, glatt & Welle (Abb. 5) 27.5cm
Winkelpalette, gebogen (Abb. 6) 34cm
Pfannenwender, gebogen (Abb. 7) 37
Tortenring-Palette, gebogen (Abb. 8) 34 cm
Kuchenpalette Profi, gebogen, glatt (Abb. 9) 28 cm
Kuchenpalette Profi, gebogen, glatt & Welle (Abb. 10) 28 cm
Tortenring-Palette, gebogen (Abb. 11) 34cm

7

¢ & §

Abb. 1 Abb. 2 Abb. 3

Abb. 4

Abb. 6 Abb. 7

4/

Backerei- und Konditoreiartikel

Klingenlange
21cm
16 cm
25cm

15,5cm
155cm
21cm
26 cm
22 cm
15,5cm
15,5 cm
25cm

Abb. 8

NutzmaR (L x B)
17 x 3,4 cm
16 x 3,4 cm
20x7,5cm

12x5cm
12x5cm
15x 3,4 cm
20x7,5cm
15x 3,4 cm
12x5cm
12x5cm
18 x 3,4 cm

Abb. 9

Abb. 1

Abb. 2

Art.-Nr. POM-Griff ~ Art.-Nr. Kunststoff-Griff

/1 /¢

Abb. 10 Abb. 11
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Backerei- und Konditoreiartikel

Magnet-Messerleiste

mit starken Magneten; Messer nicht im Lieferumfang enthalten

MaR (L): 50 cm
Art.-Nr. 882101

-!"'?r

H
4

Messerabstreifbehilter, unbeheizt

Behalter und Schlitzdeckel aus Edelstahl

MaRe (@ x H): 10 x 18 cm
Art.-Nr. 881643

Ersatz-Abstreifgummi fir Messerabstreifbehdlter
Art.-Nr. 886282

Messerabstreifbehilter, beheizt

Behalter und Schlitzdeckel aus Edelstahl; Temperatur: ca. 60 °C, fest eingestellt

MaRe (@ x H): 12,6 cm (Einbau 11,3 cm) x 23 cm
Anschluss: 230V /50 W
Art.-Nr. 881641
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Teigschneider

Edelstahl; mit Flugelschraube fixierbar

glatt, 5-teilig (Abb. 1)
Ausstattung: @ 5,5 cm, Abstand 12,5 cm, mit 5 glatten Schneidrédchen
Art.-Nr. 882301

glatt, 7-teilig (Abb. 2)
Ausstattung: @ 5,5 cm, Abstand 11,5 cm, mit 7 glatten Schneidradchen
Art.-Nr. 882304

glatt & Welle, 7-teilig (Abb. 3)
Ausstattung: @ 5,5 cm, Abstand 11,5 ¢cm, mit 7 glatten und

7 gewellten Schneidradchen

Art.-Nr. 882306

Tortenbodensiage

Stahlrohrrahmen; 3 verstellbare Sageblatter (mit Flugelmutter fixierbar); nicht
spUlmaschinengeeignet

Tortenbodensige (Abb.)
MaR (L): 45 cm
Art.-Nr. 882079

Ersatz-Sageblatt fir Tortenbodensige
MaR (L): 45 cm
Art.-Nr. 886070




aus rostfreiem Edelstahl; breite Greifer mit Grifféffnungen auf beiden Seiten;
spUlmaschinengeeignet

Gesamtlénge: ca. 18 cm

BAKO

BasicPlus

Polypropylen; mit Griffleiste; exakte Kante

MaRe (H xB): 12,5 x 21,5 cm

Polypropylen; abgerundet mit feiner Schaberkante; ohne Griff

MaRe (H x B): 9,9 x 14,8 cm

Backerei- und Konditoreiartikel

aus rostfreiem Edelstahl; Greifer mit Grifféffnungen auf beiden Seiten;
spUlmaschinengeeignet

schmal (Abb. 1)

Gesamtlénge: ca. 18 cm

extra breit (Abb. 2)

Gesamtldnge: 19 cm

rostfreie Edelstahlklinge; Kunststoffgriff, blau

flexible Klinge, Klingenecken abgerundet (Abb. 1)
MaRe (H x B): ca. 10,5 x 12 cm
KlingenmaRe (H x B): ca. 8,5x 12 cm

steife Klinge, Klingenecken abgerundet
MaRe (HxB): ca. 12 x12 cm
KlingenmaRe (H x B): ca. 8 x 12 cm

steife Klinge, Klingenecken eckig (Abb. 2)
MaRe (H x B): ca. 13 x 12 cm
KlingenmaRe (H x B): ca. 9,8 x 12 cm

Abb. 1

Abb. 2
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Backerei- und Konditoreiartikel

Backtischreiniger

Edelstahlklinge, rostfrei; Kunststoffgriff, rot; zum Reinigen von Oberflachen,
wie z. B. Arbeitsplatten, Backtischen und Schneidbrettern; spilmaschinen-
geeignet

KlingenmaRe (L x B): 22 x 4,5 cm
Art.-Nr. 882156

Stipprolle

Kunststoff (POM), elfenbein; mit ergonomischem und verstérktem Griff

MaR (B): 12 cm
Art.-Nr. 884032

Dreieck-Ausstechwalze

Edelstahl; fur Croissants; ergonomischer Kunststoffgriff

einfach (Abb. 1)
AusstechmaRe (H x B): 9,7 x 20 cm
Art.-Nr. 882361

doppelt (Abb. 2)
AusstechmaRe (H x B): 18 x 20 cm
Art.-Nr. 882362

Abb. 1

Abb. 2
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Ausstechmatte fir Teegeback

hochschlagfester Kunststoff; scharfkantig; geruchlos; lebensmittelneutral;

leicht zu sdubern

rund, gezacki (Abb. 1)
MaRe (L x B): 58 x 39 cm
Anzahl Formen: 20

MaR Form (@): 9 cm
Art.-Nr. 882451

rund, gezackt (Abb. 2)
MaRe (L x B): 58 x 39 cm
Anzahl Formen: 72

MaR Form (@): 4,5 cm
Art.-Nr. 882452

rund, glatt (Abb. 3)
MaRe (L x B): 58 x 39 cm
Anzahl Formen: 53

MaR Form (@): 5,3 cm
Art.-Nr. 882453

Herz (Abb. &)

MaRe (L x B): 58 x 39 cm
Anzahl Formen: 95

MaR Form (@): 4,5 cm
Art.-Nr. 882456

Abb. 1

Abb. 3

weitere Ausfihrungen

auf Anfrage

Abb. 2

Abb. 4





































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































































