
Orienta-
lischer 
Wrap

ZUTATEN

30 cm Wrap-Fladen 

70 g Dahlhoff Orientalische Frischkäsecreme

80 g Mischsalat

20 g Dahlhoff Apfel-Rotkraut-Salat

20 g Dahlhoff Bulgur-Linsen-Salat

3 Stück Cocktailtomaten, halbiert

ENTWICKELT VON MICHAEL HONDONG, DAHLHOFF FEINKOST GMBH

1 PORTION



SPRECHEN SIE MIT IHREM BÄKO-FACHBERATER.

1

Produktübersicht

2

Wrap mit der Dahlhoff Orientalischen Frischkäsecreme bestreichen, darauf achten,  
dass die Ränder bestrichen sind. Salat im unteren Drittel aufstreuen. 

3

Dahlhoff Bulgur-Linsensalat auf den Salat geben (Eisportionierer ist hilfreich). 

4

Dahlhoff Apfel-Rotkraut-Salat auf den Dahlhoff Bulgur Linsen-Salat geben.  
Darauf die halben Tomaten geben.

5

Wrap rollen (s. Film). Wrap schließen. Fertig!
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Dieses Rezept wurde von der Akademie Deutsches Bäckerhandwerk in Weinheim  
(Bundesakademie) für Sie entwickelt. Viel Erfolg damit!

WRAPS 
TRENDY SNACKS

Belegplan

Das Making-of –  
Die Zubereitungsschritte  
als Film finden Sie auf  

www.baeko.de

Brotbasis aus BÄKO-BackKultur:

WRAP




