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Produktibersicht

Die Brotscheibe mit einem Pinsel von beiden Seiten mit Olivendl bestreichen

und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech setzen. Die bestrichenen Brotscheiben

fir ca. 3 Min. bei 230 °C Ober-/Unterhitze im heien Ofen kross backen.

Die Kirschtomaten und Schalotten wiirfeln. Das Barilla-Pesto hinzugeben.

Mit Salz und Pfeffer wirzen.

Die Tomaten-Pesto-Mischung auf die gebackenen Brotscheiben verteilen.

Den Mozzarella in kleine Wirfel schneiden und auf den Brotscheiben verteilen.

Ofentemperatur: Ober-/Unterhitze 230 °C. Backzeit: 7 Min. Fertig!

SNAC‘Q
ULTUR

SPRECHEN SIE MIT IHREM BAKO-FACHBERATER.

Brotbasis aus BAKO-BackKultur:
SCHWEIZER BROT

R SCHWEIZER BROT




