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DER PERFEKTE
SOMMERDRINK -

arista Tom SchieRl zu aktuellen
Eiskaffee-Kreationen
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Die Lust auf’s drauBen Geniel3en, in der Sonne sitzen und mit Freunden eine
erfrischend kihle Kaffeespezialitat zu trinken, steigt.

Aktuell im Trend sind kleine Portionen — kleine Tértchen und Snacks, die Lust
machen auf unbeschwertes Probieren — auch in der veganen Variante.
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AKADEMIE

Deutsches
Backerhandwerk

Weinheim



Kuchentragebox ,Hannah'",
26,5x19x13cm

Art.-Nr.: 692747

vaniLLecreme:

2.160g Haferdrink
(z. B. Art.-Nr.: 791422
ALPRO Not Milk)
220g Zucker
540g Haferdrink
5g Vanillepulver
245¢g Maisstarke
820g vegane Schlagcreme
(z. B. Art.-Nr.: 590615
Flora Professional Plant)
80g Kakaobutter
(Art.-Nr.: 371203
Kakaobutter Chips)

4.070g Gesamtmenge

ZUBEreiTung:

Haferdrink und Zucker zusammen
aufkochen. Haferdrink, Vanille und
Maisstarke aufschlemmen, unter den
kochenden Haferdrink rGhren und
einmal aufkochen lassen. Zugedeckt
abkUhlen lassen.

Aufschlagcreme aufschlagen und
unter die glattgerthrte Vanillecreme
rhren. Flissige Kakaobutter unter die
Creme rihren.

FULLUNG

400g vegane Schokolade
(z.B.Art.-Nr.: 371556 i
Callebaut Callets NXT
DFD 55) \
2.000g TK-Wildheidelbeeren
(Art.-Nr.: 430415) oder
2.500g TK-Himbeeren
(Art.Nr.: 430299) /
1.500g Tortenguss,vegan (z.B. i~
Art.-Nr.: 220465
Germania Germa-Gel)
100g Pistazien, gehackt

4.0009g/
4.500g Gesamtmenge

FErTi9STELLUNY:

Die Tortchenschalen mit veganer Scho-
kolade auspinseln. Pro Tértchen 40°g
der Vanillecreme eindressieren und

mit den TK-Beeren belegen (ggf. mit
Kaltsaftbinder bestreuen). Mit dem
warmen Torftenguss abgldnzen und
mit gehackten Pistazien dekorieren.

Dieses Rezept lasst sich aus Grinden der Arbeits-
rationalisierung naturlich auch als Schnitte umsetzen.

Torten- und Snackbox ,Hannah”
195x27,5x11 cm
Art.-Nr.: 684153

Als sichere Unterlagen verwenden Sie unsere Pappteller,
erhaltlich in unterschiedlichen Ausfhrungen und GroRen.
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MEISTER

KAFFEE

BANSTA TOM SCHiE:
__l m{?’l\m 1§CH|€)SSL

hema, Cisbaffee

Ein Eiskaffee mit kaltem Filterkaffee, einer Kugel

Vanilleeis und Sahne ist nach wie vor ein Klassiker,

spricht aber nicht unbedingt die jungeren Gene-

rationen an. Eine |ced Latte an heiten Tagen da-

fur umso mehr. Die Zubereitung geht sehr schnell

und ich habe mit wenigen Zufaten ein kaltes und

erfrischendes sommergefrank auf Espressobasis‘ h \
welches immer frisch zubereitet wird. lch muss Unseren

hier auch keinen kalfen Kaffee" vorbereifen und EiSFOLDer
dieser kann mir dann auch nichf ausgehen. _ gibt es hier online:
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leed, 1atte

(Eiswurfel — Espresso — Milch)

1. EiswUrfel bis zum Rand in ein Glas geben
2. Je nach Geschmack und Gréle
1-2 Espresso Uber die Eiswirfel giel3en
3. Das Glas bis zum Rand mit kalter Milch
aufgielRen

Teed, Vanilla 1atte

(Eiswirfel — Sirup — Espresso — Milch)

1. Eiswurfel bis zum Rand in ein Glas geben

2. Je nach Geschmack und GréRe 2-3 Pumpstéle MONIN
Sirup Vanille in das Glas geben

3. Je nach Geschmack und GréRe 1-2 Espresso Uber die
Eiswurfel gieRBen

4. Das Glas bis zum Rand mit kalter Milch aufgiel3en

TIPP: Wenn ein weiterer Sirup vorhanden ist, einfach den
Vanillesirup durch die anderen Aromen ersetzen und
schon kann das Angebof, z.B. um einen Iced Caramel
Latte oder einen Iced Hazelnut Latte erganzt werden.

Ein weiterer Klassiker fir den Sommer und auch immer frisch zubereitet
ist der Affogafto — weniger ein Getrdnk, eher ein kleines Dessert.

A

(Vanilleeis — Espresso)

1. Je nach Geschmack und GrofRe 1-2 Kugeln Vanille-
eis in ein kleines Glas oder eine kleine Tasse geben

2. Einen oder einen doppelten frisch zubereiteten
Espresso Uber das Eis gielRen

TIPP 1: Uber das Eis und den Espresso noch etwas
Schokoladenstreusel oder Kakao geben
(Affogato al caffé con cioccolato) oder mit
efwas leicht angeschlagener kalter Sahne
toppen (Affogato al caffé con panna).

TIPP 2: Geht auch mit Softeis.
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e wichtig ist die Auswahl, dev gecigneton
Kableesorle fiiv emen quien Cishaffee und
spiells hiev anch das Thana, faittade i die
Verbraucher ane Rolle?

Damit die Qualitat in der Tasse gut ist und konstant bleibt
sind gute Rohstoffe und eine gute Zubereitung entscheidend.
Die Basis, der Espresso oder Kaffee, fir den Eiskaffee, die
Iced Latte oder den Affogato ist entscheidend fUr ein gutes
Getfrank und zufriedene Gaste. Nachhaltigkeit und soziale
Aspekte spielen nicht nur bei kalten Getranken eine Rolle. Es
ist viel mehr eine Frage meiner Unternehmensphilosophie
und somit auch Teil meines gesamten Kaffeeangebotes. Neben
der Qualitat werden Nachhaltigkeit und soziale Aspekte im-
mer mehr bei den Gasten an Be)deu’rung gewinnen, v.a. bei den
jingeren Generationen. Das Fairtrade-Siegel hat in Deutsch-
land bei den Menschen einen Bekanntheitsgrad von 90 % und
e N g bie‘r?‘r der Backerei so.mi‘r eine gute Moglichkeit, ohne.gro.B,en :
Art-Nr.: 791943 Erkldrungsbedarf soziales Engagement und Nachhaltigkeit an
Espresso, ganze Bohne - kriftig die Gaste zu fransporfieren.
ausgewogene Saure

Inhalt je VE: 10 Packungen a
500 g im Karton

Fair und Sozial — mit dem

Sollten Sie in Ihrem Ausschankbereich mit Fairtrade
werben wollen, beachten Sie bitte die Faitrade-

Siegel-Nutzungsbedingungen. Ihr MEISTER KAFFEE
Ansprechpartner berat Sie gern.

CAFE DA LAGOA
Farrs Katiee

i ; = - Ideal fir die Zubereitung
At DA LAGOA ok von Eiskaffeespezialitdten
e geeignet:
Art.-Nr.: 494077 TK-Nord-
frice Tubes 2 kg Beutel

CAFE DA LAGOA

Die exklusive Farmkaffee-
Raritat aus Brasilien.
Art.-Nr.: 791946

Espresso, ganze Bohne - mild
und samtig-weich

Inhalt je VE: 10 Packungen a
500 g im Karton
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MONIN-SIRUP Vanille

Art.-Nr.: 762714 Eiskaffeespezialitdten to-go konnen Sie im
Inh;ltj(;.VE: 6 Flaschen'a umweltfreundlichen Mehrwegbecher anbie-
0,7 lim Karton ten oder im Clear Cup mit Domdeckel.

Mehrwegbecher*

200 ml;
Art.-Nr.: 685117
300 ml;

Art.-Nr.: 685118
400 ml;

Art.-Nr.: 685119

Mehrwegpfandbecher*

200 ml;
Art.-Nr.: 685169
300 ml;
Art.-Nr.: 685170
400 ml;
Art.-Nr.: 685171

* Passende Deckel sind bei
Ihrer BAKO erhaltlich

g)

Clear Cup

Zum, Schluss. noch éin Puiisendationstipp - 9 02-270 ml;

Art.-Nr.: 684732

|

uie evschendl men Cishaffee besonders 2 =5 il ¢

7 mit Eichstrich; ¢
hodhwelig ! Art.-Nr.: 684733 ‘:‘
FUr kalte Getranke bieten sich immer auch besondere Domdeckel mit “
Glaser an, als Beispiele waren hier z. B. Henkelglaser X-Schlitz »
oder schéne Longdrinkgldser zu nennen. Hier Art.-Nr.: 684734 4‘
aber auch immer gleich Uberlegen, fUr was ich das Selbstverstandlich haben f) &

Glas noch einsetzen kann, z. B. fUr eine selbstge- wir auch den passenden
machte Limonade oder einen ltalian Soda. FUr den Strohhalm dazu
Coffee-to-go ist es unbedingt notwendig, auch eine )
Mehrwegldsung anzubieten — hier bietet Ihre BAKO
lhnen verschiedene Systeme und Mdglichkeiten.
20 x 0,6 cm; rot/weil}
Ansprechende Cldser zur Présentation lhrer Eiskaffee- Art.-Nr.: 684874
Spezialitaten finden Sie bei unserem Lieferanten-
partner MARTKONTOR. Bitte sprechen Sie mit Ihrer >> )
BAKO-Fachberatung, auch zum Thema Mehrweg- Die Produlﬁ‘re dus unserem
hethet umfangreichen
Verpackungsprogramm
finden Sie unter
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TECHNIK RS




TECHNIK
.
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Das gesamte BAKO-
Technik-Grundsortiment immer
dabei und stets aktuell in der
BAKO-Technik-App.
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SCHLUPFE!

ORET ST

Mal heiRt er %mrchlup@em mal, Kn&chemwwheb oder QM

der traditionelle siddeutsche Brotauflauf ist ein einfacher Snack, mit de
Restbrot super verwerten lasst. Im Holzbackring mit Einleger zubereitef ist
Ofenschlupfer zudem to-go zu geniefsen. 3

e0c00cc000c0000000000000000000000000 o

ZUTaTen:

500g helles Restbrot (z.B. Stuten
oder Hefezopf), gewurfelt

300g Vollmilch

100g Zucker

300g Sahne

200g Vollei

200g BAKO-Dunstsauerkirschen
Vanillearoma, Zitrone und Salz

ZUBEreitung:

Milch und Zucker leicht erhitzen, bis der Zucker geldst ist, Ei und Sahne
zugeben und alles gut mixen, mit Salz und Zitrone oder
Vanillearoma abschmecken.

Trockene Brotwirfel in den Holzbackring oder die Form geben.
Eimasse daruber gieRen, etwa 30 Min. stehen lassen.
BAKO-Dunstsauerkirschen auf der Oberflache verteilen.

Brotscheiben herunterdricken, damit die Oberflache nicht frocken wird.

Ca. 35 Min. bei 180 °C backen bis die Eimasse gestockt und gut
gebrdunt ist.
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olzbackringe mit Einleger
9 x H: 10 cm x 4 c¢m) oder eine %2 GN-Form
rt.-Nr.: 611374
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2409 DIRA TK-Mandarinen-Piree
100¢g Zucker

430g Sahne

85¢g Gelatine

1509 BAKO-Mandarin-Orangen
(in Sticke geschnitten)

ZUBEREITUNG:

Ca. 100 g des DIRA Mandarinen-Purees mit Zucker auf
40 °C erwarmen und die eingeweichte Gelatine darin
auflosen.

Den Rest des Mandarinen-Pirees zugeben und mit
der geschlagenen Sahne angleichen. Zum Schluss die
Mandarinen unterheben und in den Tortenring geben.

JE NACH WUNSCH MIT"

BAKO-ZENTRALE eG
Am Kiekenbusch 4
47269 Duisburg
baeko.de

MANDARI

(250 g fur eine 26

300g DIRA TK
50¢9 Zucker
4g Gelating

ZUBEREI

Ca. 100 g des DIRAN
40 °C erwdrmen ung
|6sen. Den Rest de

e

ENSPALTEN UND SAHNETUPEEN GARNIEREN,

... alles

fOr Backer
und
Konditoren




