
Mediterraner
Happen

ZUTATEN

1 St. Brötchen (ca. 70 g)

30 g Delikant Trüffel-Mayonnaise (vegan)

7 g Rucola

40 g Gekochtes Ei in Scheiben

10 g Delikant getr. Tomaten (3 Stück)

10 g Parmesan gehobelt

ENTWICKELT VON MARCO LISSNER, DELIKANT FEINKOST GMBH

1 PORTION



SPRECHEN SIE MIT IHREM BÄKO-FACHBERATER.
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Produktübersicht

2

Ciabatta aufschneiden und beidseitig mit Delikant Trüffel-Mayonnaise bestreichen.

Rucola und fünf Scheiben gekochtes Ei auflegen.

3

Drei Delikant getrocknete Tomaten in Hälften darauf verteilen.

4

Parmesanhobel / -späne darüberstreuen.

5

Den Snack zusammenklappen. Fertig!
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Brotbasis aus BÄKO-BackKultur:

OLIVENCIABATTA

OLIVENCIABATTA

BÄKO-BackKultur

INTERNATIONALE REZEPTIDEEN

Dieses Rezept wurde von der Akademie Deutsches Bäckerhandwerk in Weinheim
(Bundesakademie aller Bäckerverbände) für Sie entwickelt. Viel Erfolg damit!
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Belegplan

BÄKO-BackKultur adaptieren:  
Teigeinlage für 1 Brötchen 70 g;  

eckig abgestochen

Das Making-of –  
Die Zubereitungsschritte  
als Film finden Sie auf  

www.baeko.de

https://www.baeko.de/wp-content/uploads/2019/11/BackKultur-Rezept-Olivenciabatta.pdf



