
Griechische
Vesper

ZUTATEN

1 St. Vesperstange 

40 g Delikant Joghurt-Rahm-Aufstrich  
getr. Tomate & Basilikum

7 g Rucola 

30 g Feta, 4 Scheiben 

25 g Spitzpaprika, 4 Scheiben

6 Scheiben schwarze Oliven

ENTWICKELT VON MARCO LISSNER, DELIKANT FEINKOST GMBH

1 PORTION



SPRECHEN SIE MIT IHREM BÄKO-FACHBERATER.
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Produktübersicht

2

Die Backware aufschneiden. Ober- und Unterseite mit Delikant  
Joghurt-Rahm-Aufstrich getr. Tomate & Basilikum bestreichen, 20 g je Seite.

3

Auf die Unterseite den Rucola legen. Darauf vier Scheiben Feta fächern.

4

Drei Ringe Spitzpaprika und Olivenscheiben auflegen.

5

Den Snack zusammenklappen. Fertig!
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Brotbasis aus BÄKO-BackKultur:

VESPERSTANGE

BÄKO-BackKultur

VesPerstange

Dieses Rezept wurde von der Akademie Deutsches Bäckerhandwerk in Weinheim  
(Bundesfachschule) für Sie entwickelt. Viel Erfolg damit!
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Belegplan

Das Making-of –  
Die Zubereitungsschritte  
als Film finden Sie auf  

www.baeko.de

https://www.baeko.de/wp-content/uploads/2019/11/BackKultur-Rezept-Vesperstange.pdf



