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BELEGPLAN

Produktibersicht

Das Weizenmischbrot auf Starke 15 schneiden.
Danach in kleine, mundgerechte Wirfel schneiden und bei 160 °C fur 8 Min. anrésten.

Aus den Olen, Essigen, dem Wasser, Agavendicksaft, Salz und Pfeffer eine Vinaigrette herstellen.

Frische und getrocknete Tomaten (eingelegt) mit der Vinaigrette mischen.

Rucola auf den Teller geben. Brotstiicke kurz unter die Vinaigrette heben
und alles zusammen auf dem Rucola anrichten.

Mit Walnussburch garnieren.
Fertig!

CﬁU LTUR

SPRECHEN SIE MIT IHREM BAKO-FACHBERATER.

Das Making-of —
’/Dce Zuberelfungsschrn“re
\als Film finden Sie-auf |
www.baeko.de - |

Brotbasis aus BAKO-BackKultur:
WEIZENMISCHBROT

MISCHBROT
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