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Sonne Im Herz

Die Sonne lacht ! zwar in den zunehmend

k#lteren Tagen nicht immer vom Himmel, aber

aus den Geb#ckideen auf den folgenden Seiten. &% .5
Mit getrockneten Fr$chten, Sonnenblumen- 3

Regentag und zaubern Ihren Kunden Tag f$r Tag [*{
einen perfekten Genussmoment&
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Alle Angaben in die
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Sonnen
blumenzop

Suntein ist unser veganer,
proteinreicher Newcomer

Unter SUNTEIN versteht man fein ver-
mahlenes, teilweise entfettetes Sonner -
blumenprotein. Hergestellt wird es aus
gesch#lten High-Oleic-Sonnenblumen-
kernen nach der schonenden Kaltpressurg.
Der Geschmack ist leicht nussig und
bringt eine au(ergew>hnliche Vielfalt
in Ihre Backkunst.
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Weitere
Hei(getr#nke




Bieten Sie Ihren Kunden ein Plus an Nachhaltgkeibterschiedlichen
Mehrwegbechern Ihrer B%KO, zum Beispiel von CUNRrosllkte
werden aus einem biobasierten Kunststo< )Bio Pgastedit und in
Deutschland gefertigt. Durch ein eigenes Recyclingvenfavird zudem
der Materialkreislauf der Produkte gew#btetistet.

Pfandbecher mit Deckel 0,Att.-Nr.: 685198 Bieten Sie lhren
Pfandbecher mit Deckel 0,\tt.-Nr.: 685114 Kunden mehr Nach-
Pfandbecher mit Deckel 0,4Att.-Nr.: 685116 haltigkeit mit Mehrweg-
bechern Ihrer B%KO. Weitere
MehrwegartikelQ
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K'sekuchen und Apfelkuchen sind zwei der belietes
Kuchensorten. Kombiniert und in der veganen Vanard aus
den Klassikern eine trendige Erg'nzung lhrer Kttodlen

M$rbeteig Quarkcreme
300 g Weizenmehl Type 550 125 g Margarine )vegan+
200 g Margarine, 150 g Zucker
weich )vegan+ 16 g Eiersatzmischung

100 g Zucker 80 g Wasser

5 g Backpulver 1.000 g NAARMANN XUASI

2 g Salz 20 g Speisestt#rke

15 g Vanillezucker 5 g Vanillearoma
622 g gesamt M$rbeteig 80 g Kochcremepulver

Pudinga gef#rbt

Eiersatz Grundmischung 170 g NAARMANN
1.000 g Maismehl Kochcreme Hafer

100 g Yohannisbrot-
kernmehl 1.666 g gesamte
Quarkmasse

20 g Zitronensaft

Tipp: Eiersatz mit Wasser anriihren
und quellen lassen.

3 Stk. DIRA-Apfel-Disc 19 x 19 cm

Miit wnssrere
NEIEBN

ApftsDSisC!
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Rationelle
Herstellung auf
Schnittenblechen oder als

echter Hingucker in der
guadratischen Variante
mit ge'ochtenem
Rand&




Teig, Massen und Cremes
perfekt ger$hrt im
B%KO-line Pro\mischer SM 32
Art.-Nr.: 821236

B%KO-line Blechputzpro\Q Das neue
Mitglied in der B%KO-line Produkt-
familie bringt ein Plus an Hygiene un(
E<ektivit#t in Ihre Arbeitsabl#ufe

Art.-Nr.: 880075

Schnittkuchenbleche aus Edelstahl
oder Aluminium in verschiedenen
Gr>(en erhalten Sie ebenfalls bei
lhrer B%oKO
Art.-Nr.: auf Anfrage

Lochblech f$r Blechputzmaschinen
in Premiumqualit#t mit 2,1 mm
Materialst#rke
Art.-Nr.: 881143

Bis zu 120 kg Teig produziert
der B%KO-line SP 120D
Art.-Nr.: 888426







Wirklich
0,9 CENT?

Volle Kosten!bersicht au
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