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EXKLUSIV IN DER BÄCKEREI  
UND KONDITOREI

Kaffeekonzepte für Genießer

THEMEN

HÜBSCH UND HILFREICH
Verpackungen, Technik und Kleingeräte

DAS GOLDENE IM GEBÄCK
BÄKO-Sultaninen in besonderer Qualität 

Laden Sie sich unser  
Titelmotiv als Plakat für  
einen Kundenstopper /  

Gehwegaufsteller herunter.

DAS KLEINE STÜCK  
VOM GLÜCK

Rezepte mit Schokolade, Marzipan und Co.

Alle Angaben in dieser Broschüre ohne Gewähr, Druckfehler und Irrtümer vorbehalten.
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„Comfort-Food“ – das ist der kleine Genuss aus Bäckerei und Konditorei.  
Die Seele streicheln, sich bewusst für einen anstrengenden Tag belohnen 
und die kleinen Freuden im Leben mit Schokolade, Marzipan und Co. feiern.  

Gerade jetzt haben wir uns das verdient!

 Marktforscher sind sich einig: Der Trend geht hin zu einem bewussteren  
Lebensstil. Verbraucher achten im Alltag vermehrt auf eine gesunde Ernäh-
rung und gerade deshalb werden die kleinen „Sünden“ besonders genossen. 

Dann darf es ruhig auch mal etwas richtig Gutes und Hochwertiges sein.

Aber auf die Qualität kommt es an. Beste Rohstoffe werden erst durch die 
handwerkliche Verarbeitung, professionelle Aufbereitung und liebevolle  
Verpackung zu einem echten Highlight des Tages. Gönnen Sie Ihren Kunden 

diesen kleinen Moment, denn die Welt gehört dem, der sie genießt!

Für weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Ihren BÄKO-Fachberater.
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BÄKO-Sultaninen, Type 10, 
Standard, RTU, 14 kg 

Art.-Nr.: 320085
BÄKO-Marzipanrohmasse 0, 

12,5 kg 
Art.-Nr.: 340188

BÄKO-Marille-Konfitüre,  
12,5 kg 

Art.-Nr.: 360831
Meisterland-Apfelsaft, 1 L 

Art.-Nr.: 718576

MARZIPAN-SULTANINEN-CREME

Die Zutaten der Creme bis auf die Sultaninen 

glattrühren und anschließend die Sultaninen 

untermischen.

700 g BÄKO-Marille-Konfitüre  
gerührt 45 %

2.200 g BÄKO-Marzipanrohmasse 0
250 g Wasser

25 g BÄKO-Eiweiß-Präparat
650 g eingeweichte Sultaninen

3.825 g Marzipan-Sultaninen-Creme

EINGEWEICHTE SULTANINEN

500 g �BÄKO-Sultaninen, Type 10,  

Standard, RTU

150 ml MEISTERLAND-Apfelsaft

650 g eingeweichte Sultaninen

Die Sultaninen in Apfelsaft über Nacht 

einweichen.
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APFELFÄCHER
MIT MARZIPANCREME UND SULTANINEN

REZEPTUR FÜR 150 STÜCK

 
4.000 g ROTE ÄPFEL 

Die gewaschenen Äpfel vom Kerngehäuse  
befreien und fächerartig aufschneiden.  

Ggf. mit etwas Zitronensaft oder Fruchtsäure 
besprühen, um Verfärbungen zu vermeiden.

5.000 g BETRIEBSÜBLICHER BLÄTTERTEIG
Blätterteig 300 x 50 cm ausrollen  

(Dicke ~2,7 mm) und in 10 x 10 cm Quadrate 
schneiden. Jedes Quadrat mit einem  

ca. 6-cm-Stempel in der Mitte leicht andrücken. 

ZUBEREITUNG

Blätterteigrand mit Eistreiche abstreichen  
(ca. 100 g Vollei).

Marzipan-Sultaninen-Creme in der Mitte des 
Blätterteigquadrats aufdressieren (ca. 25 g / Stk.)

Ca. 25 g Äpfel / Quadrat fächerartig auflegen. 

300 g MANDELN, GEHOBELT UND 300 g ZUCKER
Mandeln und Zucker auf die Teiglinge aufstreuen.

Backen: Blätterteig-Teilchen entspannen lassen 
und bei ca. 190 – 210 °C abbacken.

Backzeit: ca. 16 – 18 Min.
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SIE SIND SÜSS, SAFTIG UND SEHR BELIEBT: SULTANI-
NEN GEBEN BACKWAREN EINEN FRUCHTIGEN GE-
SCHMACK, DEN KUNDEN LIEBEN. DIE BÄKO BIETET 
DESHALB SULTANINEN IN BESONDERER QUALITÄT.

Mehrmals im Jahr besucht die BÄKO ihr favorisiertes Anbaugebiet 
um Izmir in der Türkei, um beste Trauben von ausgewählten Bauern 
einzukaufen, Produktionskapazitäten zu sichern und ein Auge auf die 
Qualität zu haben. Einst war die Stadt als Smyrna bekannt, daher der 
Name „Smyrna Sultanas“. Hier stimmen Qualität und Verfügbarkeit der 
Früchte und die Transportwege sind im Vergleich zu anderen Anbau-
gebieten kurz. Die BÄKO-Sultaninen sind helle türkische Smyrnas der 
Type 10, bernsteinfarben, großbeerig, saftig und mit einem besonders 
hohen Reinheitsgrad. Daraus entstehen handwerkliche Backwaren für 
höchsten Genuss.

SULTANINEN
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MERKMALE DIE VORTEILE IHR NUTZEN

Großbeerig und fleischig

Die BÄKO-Sultaninen verfügen 

über einen angenehmen Biss und 

geben der Backware eine saftige, 

aromatische, süße und  

fruchtige Note.

Ein ganz besonderes Geschmacks- 

erlebnis für Ihre Kunden.

Hell und  

bernsteinfarben

Die hellen Beeren sorgen in  

der Backware für eine schöne 

appetitliche Optik.

Ihre handwerklichen Backwaren 

werden echte Hingucker und  

steigern in der Theke die Aufmerk-

samkeit Ihrer Kunden.

Ready to use (RTU)

RTU ist der höchste permanent 

verfügbare Qualitätsstandard  

für Backzwecke.

Die Kunden können auf Ihre  

Backwarenqualität vertrauen.

BÄKO-Deckelkarton mit produkt-

schonender Pufferzone

Der Stülpdeckel schützt vor über-

mäßigem Druck von außen, so dass 

die Sultaninen nicht zusammen- 

gedrückt werden.

Einfacher für Sie! Die einzelnen 

Beeren lassen sich viel einfacher 

entnehmen und auch der ange- 

brochene Karton bietet höchsten 

Produktschutz. 
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Die besondere Qualität
der BÄKO-Sultaninen!

BÄKO-Sultaninen  
Type 10, Standard, RTU

14 kg-Karton mit Stülpdeckel
Art.-Nr.: 320085
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CAFE DA LAGOA
Die exklusive Farmkaffee-Rarität  
aus Brasilien.

Inhalt je VE: 10 Ventilpackungen  
à 500 g im Karton

Espresso Classic
ganze Bohne – mittlere 

Säure und besonders 
fruchtig 

Art.-Nr.: 717463

Espresso Spezial
ganze Bohne – geringe  

Säure und hohe Fülle 
Art.-Nr.: 718368Caffè Crema

ganze Bohne – vollmundig  
und fein-aromatisch 

Art.-Nr.: 717464

Inhalt je VE: 10 Ventilpackungen  
à 500 g im Karton

SI, CLARO!
Fair, Bio und sozial: das nachhaltige  
Konzept von MEISTER KAFFEE.  
Angebaut in ausgewählten kolum- 
bianischen Kooperativen mit Bio-  
und Fairtrade-Zertifizierung.

MEISTER KAFFEE
Beim kleinen Genuss zwischendurch gehört ein 
guter Kaffee einfach dazu – Ihre BÄKO und  
MEISTER KAFFEE bieten Ihnen dabei unterschied-
liche Konzepte für den Ausschank- 
bereich exklusiv in der  
Bäckerei und Konditorei.

(D
E-

Ö
KO

-0
13

)

Inhalt je VE: 12 Packungen  
 à 250 g im Karton

Caffè Crema
ganze Bohne –  

aromatisch, lebhafte Säure 
Art.-Nr.: 790801

Inhalt je VE: 12 Packungen  
 à 250 g im Karton

Espresso
ganze Bohne – kräftig, 

ausgewogene Säure 
Art.-Nr.: 790802

KAFFEE

Caffè Crema
ganze Bohne –  

mild 
Art.-Nr.: 715412

Inhalt je VE: 12 Packungen  
 à 250 g im Karton

Espresso
ganze Bohne –  

mild und samtig-weich 
Art.-Nr.: 715413
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Blätterteig schnell und einfach por-
tionieren mit dem Teigschneider in 
verschiedenen Ausführungen, jetzt 

besonders günstig in der Aktion 
TechnikPlus+ Ihrer BÄKO

(gültig vom 4.10. – 12.11.2021)

BÄKO-FÜLLUNGEN

BÄKO-KOKOSCREME 
Inhalt je VE: Eimer à 5 kg 

Art.-Nr.: 330960

BÄKO-MANDELCREME 
Inhalt je VE: Eimer à 5 kg 

Art.-Nr.: 330961

KARAMELLCREME 
Inhalt je VE: Eimer à 6 kg 

Art.-Nr.: 361347



BREZELBREZEL--    

BLÄTTER- BLÄTTER- 
TEIGSCHNECKETEIGSCHNECKE

UNDUND
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1.000 g betriebsüblicher Blätterteig  

auf 3 mm Dicke ausrollen

—

400 g BÄKO-Mandelcreme  

auf einer Hälfte dünn aufstreichen  

und die andere Hälfte überklappenZ
U

TA
T

E
N

1. �Brezel: in ca. 2 cm breite Streifen schnei-

den und brezelartig – nur ein halber Über-

schlag – formen

2. �Schnecke: Zu einem lockeren, nicht zu dicken 

Strang aufrollen und in ca. 1,5 cm breite 

Scheiben schneiden

3. �Dekor: 80 g BÄKO-Mandeln gehackt auf die 

leicht mit Ei oder Wasser angefeuchteten 

Teiglinge streuen

4. �Backen: 200 – 220 °C Ofentemperatur 

15 – 20 Min. Backzeit in Abhängigkeit der 

Teigeinlage

Z U B E R E I T U N G



Papiertragetasche „Hannah“
32 x 22 x 25 cm 

Art.-Nr.: 692574 
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HANDWERKLICH
STILVOLL  
		  VERPACKT.

Kuchentragebox „Hannah“
26,5 x 19 x 13 cm 
Art.-Nr.: 692747 

Hier geht‘s direkt  
zum neuen 

Verpackungskatalog:



Exklusiv und extravagant sind die Verpackungen der Designserie  
„Hannah“. Mit schwungvollen, handgeschriebenen Schriften 
unterstreichen sie den handwerklichen Charakter der Backwaren 
und treffen dabei den Nerv der Zeit. Die Kalligraphie erstellte die 
Schriftenkünstlerin Hannah Rabenstein.

Tortenkarton „Hannah“
1tlg. / 34 x 34 x 11 cm 

Art.-Nr.: 692573 
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So wird der Blätterteig perfekt –

Effiziente und sichere Teigverarbei-
tung durch eine sehr hohe Bandge-
schwindigkeit (10 bis 105 cm / Sek.) 
und ein innovatives Assistenzsystem, 

das Fehlbedienungen verhindert: 

RONDO Ausrollmaschine Compass Pro  
Art.-Nr.: auf Anfrage



Viele Helfer für die Pralinenherstellung wie  
Pralinengabeln, Spritzbeutel, Glasier- und  
Überziehgitter usw. finden Sie bei Ihrer BÄKO. 
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SCHOKO-NOUGAT-CREME- 
PRALINE

MIT BÄKO-SCHOKO-NOUGAT-CREME FÜLLEN
—

DIE ÖFFNUNG MIT TEMPERIERTER  
CALLEBAUT-KUVERTÜRE VERSCHLIESSEN

—
GERÖSTETE BÄKO-MANDELN AUFSTREUEN

Kuvertüre ideal temperiert im  
BÄKO-line Thermo-Quick Duo  

Art.-Nr.: 885120

Schnell hübsch verpackt?  
Ihre BÄKO bietet Ihnen eine große 

Auswahl verschiedener Zellglas-
beutel, Clipse und Fertigschleifen. 

Sprechen Sie mit Ihrem  
BÄKO-Fachberater. Deko-Fertigschleifen mit Drahtclip

Rot, Art.-Nr.: 600661Royalblau 8 cm, Art.-Nr.: 691044Gelb 8 cm, Art.-Nr.: 691125Gold 8 cm, Art.-Nr.: 691721

TOP PREIS-LEISTUNGS-VERHÄLTNIS

SCHOKOLADENHOHLKUGELN
(WEISS, MILCH ODER DUNKEL), z. B. DER FIRMA CALLEBAUT



Vegane Schoko- 
alternativen und 
weitere Rezepte 
finden Sie hier:
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WEITERE VARIANTEN
mit BÄKO-Kokoscreme und

BÄKO-Kokosflocken oder

Karamellcreme und

BÄKO-Haselnusskrokant

oder BÄKO-Mandelcreme.

Callebaut Trüffelhohlkugeln
dunkel 1,36 kg / Kt. 
Art.-Nr.: 305942

Callebaut Trüffelhohlkugeln
Milch 1,36 kg / Kt. 
Art.-Nr.: 305943

Callebaut Trüffelhohlkugeln
weiß 1,36 kg / Kt. 
Art.-Nr.: 305944

Callebaut Callets 60 / 40 / 38 %
dunkel 10 kg 

Art.-Nr.: 371469

Callebaut Callets 823
Vollmilch 10 kg 

Art.-Nr.: 371462

Callebaut Callets W2
weiß 10 kg 

Art.-Nr.: 371495

BÄKO-Schoko-Nougat-Creme
12 kg / Eimer 

Art.-Nr.: 340193



NEU

Ein starkes Doppel für Ihren Erfolg.
Natürlich. Nachhaltig. Hygienisch.

Jetzt komplett aufgestellt 
            mit der 28-g-Glasserie.

Fairtrade-Zucker mit Mengenausgleich. 
Gesamtanteil: 100 %. info.fairtrade.net/sourcing 

In BIO-Qualität, fair gehandelt 
  und umweltfreundlich verpackt.

Ein neues, starkes Doppel für Ihren Erfolg.   Mit dem neuen Blütenhonig im Mini-Format ist die 28g-Glasserie 

von Meisterland komplett. Ein unverfälschtes Naturprodukt, auf das sich Ihre Kunden freuen dürfen.  

Und mit dem neuen, fair gehandelten und umweltfreundlich verpackten Meisterland-Bio-Rohrzuckersticks 

Fairtrade leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Umweltschutz und den Arbeitsbedingungen im Ursprungsland. 

Ihre Kunden werden es zu schätzen wissen. Für den perfekten Start in den Tag. Erfahren Sie jetzt mehr unter: 

www.meisterland-business.de
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BÄKO-ZENTRALE eG
Am Kiekenbusch 4 
47269 Duisburg
baeko.de


