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THEMEN

PASST IMMER -

Stullenrezepte fur Café und
AuBer-Haus-Verkauf

HERSTELLEN UND
VERPACKEN -

praktische Helfer in Produktion
und Verkauf

ERFRISCHENDE
BEGLEITUNG -

das Getrank zur Stulle

Alle Angaben ohne Gewahr.
Druckfehler und IrrtUmer vorbehalten.

BESONDEIES EXTra:

Titelmotiv als Plakat fur
einen Kundenstopper /
Gehwegaufsteller.
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Es begleitet uns durchs Leben von der Kindheit bis ins hohe Alter und ist langst
zum Kulturgut geworden — das Butterbrot. Doch mit dem Pausenbrot vom
Schulhof hat das Butterbrot-to-go im Jahr 2023 nicht mehr viel gemein.

Kreative und auBergewdhnliche Beldage machen das Butterbrot zum Trend-Snack.
Und der hat viele Vorteile: praktisch und mit wenig Verpackungseinsatz, in
Einwickelpapier verpackt, entsteht ein idealer Snack-to-go. Brot vom Vortag
|asst sich optimal in Stullenkreationen weiterverwerten — ein Beitrag zu weniger
Lebensmittelverschwendung. Clevere Belagvarianten sparen Zeit und Personal
und lassen sich kalt wie warm genief3en.
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ZUTaTen:

OrienT-STULLE,

ROTE BETE BrOTZEiT 1 Scheibe Brot
UnD SCHOKO-NOU9aT-SCHNITTCHEN: 40 g Hummus Classic
AuBergewdhnliche Stullenrezepte gibt 100 g Antipasti*

3 Scheiben BAKO-Weichkaseblock
40 g Preiselbeermarmelade
1 g Schnittlauch

es auch in der BAKO-Snackkultur:

ZUBEreiTung:

Brotscheibe mit Hummus Classic bestreichen, Antipasti auflegen. BAKO-Weichkase-Scheiben
auflegen. Nach dem Backen Schnittlauch und Preiselbeermarmelade aufbringen.

Backzeit: ca. 6 Min. bei 180° C | BAKO-line Merrychef conneX®12: 40 % Mikrowelle,
80 % Heilluft 55 Sek. erwdrmen

*Tipp Antipasti herstellen: Grillgemise mit Olivendl, Salz, Pfeffer und italienischen
Krautern wirzen und mischen. Ca. 10 Min. im heien Ofen braten.
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ZUTaTen:

2 Scheiben Ackerbohnenbrot

40 g BAKO-Topping Curry-Ananas

20 gMischsalat

2 Scheiben Salatgurke

1 Scheibe Ei

1 SALOMON MEAT SELECTION
Knusper Schnitzel Chik'n®

2 Scheiben Feige, frisch

3 g Sprossen, frisch

Viele weitere

STULLENreZepTe

kalt, Uberbacken oder
erwarmt gibt es hier:

ZUBEreitung:

Ackerbohnenbrot mit BAKO-Topping
Curry-Ananas bestreichen, Mischsalat

darauf verteilen, Gurken und Ei mittig
auflegen, SALOMON MEAT SELECTION
Knusper Schnitzel Chik'n® auflegen,
Feigenscheiben mittig auflegen, mit
frischen Sprossen garnieren. Deckel
auflegen und in Broteinschlagpapier
verpacken.




VOLLKOINBIOT it

Karstlensalatl, (egan)
ZUTaTen:

2 Scheiben Vollkornbrot (ca. 12 x 12 c¢m)
30 g Hummus Classic
20 g Mischsalat
60 g Karottensalat

20 g Radieschenstifte

ZUBErEiTUNY:

Vollkornbrotscheiben mit Hummus Classic
bestreichen, Mischsalat auf eine
Brotscheibe auflegen.

Karottensalat auf den Mischsalat geben,
Radieschenstifte auf den Karottensalat streuen.

eecccccccccce

Deckel auflegen und in Brot-
einschlagpapier verpacken.




ACKErBOHNENBIOT

ZUTaTen:

GETREIDEERZEUGNIS

2.450 g Weizenmehl Type 550

2.450 g Weizenmehl Type 1050

5.100 g Roggenmehl Type 1150

1.500 g ROLAND BEANS
Ackerbohnenschroft, gerdstet

11.500 g Gesamfmenge

ROGGENSAUERTEIG

2.500 g Roggenmehl Type 1150
2.000 g Wasser

250 g Anstellgut

4.750 g Roggensauerteig

BRUHSTUCK

1.500 g ROLAND BEANS Ackerbohnenschrot,
gerostet

1.000 g Sesam, gerdstet

3.000 g Wasser, kochend

5.500 g Brihstick

HAUPTTEIG

2.450 g Weizenmehl Type 1050
2.450 g Weizenmehl Type 550
2.600 g Roggenmehl Type 1150
4.750 g Roggensauerteig

5.500 g Brihstick

100 g Flohsamenschalen, gemahlen
200 g Hefe

250¢g Salz

3.600 g Wasser (TA 184)

®0c000000000000000000000000000000000000 o

21.900 g Hauptteig

Ein weiteres REZEPT

fur ein Ackerbohnenbrot
finden Sie hier:

AUFARBEITUNG:

Den Teig abwiegen, leicht rundwirken, kurz
entspannen lassen und nochmals rundwirken,
mit Ackerbohnenschrot

dekorieren und mit

einem Tortenein-

teiler stempeln. Mchten Sie das

Auf dem Gar- als
guttrager Stullen-Grundlage verwenden,
absetzen dann backen Sie es in langlicher
und reifen Form oder in der Kastenform
lassen. aus, damit Sie gleichmaRige

BaCKen Scheiben erhalten.

Bei % Gare in den Ofen mit Schwaden bei 250 °C

schieben. Den Zug nach ca. 2-3 Min. ziehen und die
Temperatur auf 200 °C fallen lassen. In den letzten
10 Min. zur besseren Krustenbildung den Zug &ffnen.

Backtemperatur: 250 °C auf 200 °C fallend
Backzeit: ca. 45 Min.

KNETUNG:

Spiralkneter: 6 Min. + 2 Min.
Teigtemperatur: 26 °C
Teigruhe: 30 Min.
Teigeinlage: 600 g/ 850 g
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SIULLEN-

VErPackung

Das Broteinschlagpapier ist das , MUST-
HAVE " bei der Herstellung von belegten,
zusammengeklappten Broten.

Durch das Einwickeln in das beschichtete
Broteinschlagpapier kénnen die beleg-
ten Brote ohne Qualitatsverlust und am
Vortag produziert werden.

Stressfreie Vorbereitung, bessere Kalkulation
und schneller Verkauf sprechen fir sich.

WICHTIG!

NUR SO FUNKTIONIERT ES:

» Bei der Vorproduktion ist es wichtig,
kompakte und nicht wéssernde Zutaten
zu verwenden, z. B. keine Remoulade,
sondern Frischkasezubereitungen.

» Verwenden Sie statt Kopfsalat lieber
stabile Mischsalate. Die geben Volu-
men und sind gut haltbar.

» Angemachte Salate (z. B. Karotten-
salat, Krautsalat) gut abtropfen lassen.
Fertig eingewickelte Brote immer flach
(Ubereinander) und kihl lagern.

» Schmucketiketten helfen den Kunden
bei der Orientierung und geben dem
Verkaufspersonal die Gelegenheit
dort eine Kennzeichnung anzubringen
(Datum der Herstellung, Inhalt, etc.)
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ETKETTEN ‘

VEGETARISCH"
Art.-Nr.:
684354
e
\Q9\\z Art.-Nr.:
& 684356
Q
N é_ ETIKETTEN VEGAN®
& Art.-Nr.: 684355

PRASENTA-
TIONSTIPP:

Die Brote in der

Theke flach Uber-

einanderlegen und von jeder Sorte jeweils
nur ein Brot quer aufschneiden und aus-
einanderklappen.

Den Anschnitt zum Kunden gerichtet
prasentieren. Die Unterseite des Papiers
nicht durchschneiden. Beim Abverkauf

wird das Brot wieder zusammengeklappt
und eingetitet.
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Snackstreicher, oval | Art.-Nr.: 897987

Unverzichtbar zum Bestreichen von Broten und Snacks mit allerlei Aufstrichen.

SIS DIE SUYULE SCapELL

DRASENIIER

(N (ELL

\{Oﬂqi (gx()

Snack-Welle, gelocht | Art.-Nr.: 881466

Fur die perfekte Prasentation.

Mit dem BAKO-line
Merrychef conneX® 12,
schwarz — schnell und ein-

fach Gberbacken, erwar-
men und regenerieren.

E

* *
Jahre

GARANTIE

Art.-Nr.: 887565

baeko.de | Seite 12



WEITErE ArTiKeL

zur effizienten Snackherstellung
und verkaufsférdernden Présentation
finden Sie in der BAKO-Technik-App.

JETZT INSTALLIEREN!

Die BAKO-line Kreismes-
sermaschine PRIMUS 400,
Black schneidet bis zu

40 cm lange Brote
besonders schnell.

Art.-Nr.: 887691
Jahre

GARANTIE




*Umstellung
MEISTERLAND | Orangensaft 0,33 |, Art.-Nr.: 791289, Multivitaminsaft der Etiketten mit
0,331, Art.-Nr.: 791290, Apfelsaft 0,33 |, Art.-Nr.: 791291, Inhalt je VE: Veganauslobung
12 Flaschen a 0,33 | im Tray, Pfand pro Flasche: 0,25 € erfolgt sukzessive.

baeko.de | Seite 14




100 7 NATURLICH, 100 7 VEGAN.

EISTERLAND
SAFTE

Zum Frhstick, Mittagessen oder To Go. In drei praktischen
GroRen: PET-Flaschen als Begleiter fur unterwegs und fir
den Ausschank oder in der attraktiven und pfandfreien
0,2-Liter-Glasflasche fur Ihre Café-Gastronomie. In jeder
Flasche MEISTERLAND-Saft steckt das Beste aus sonnen-
gereiften Frichten.

Jetzt NEU: Mit Veganauslobung* fir Konsumenten mit
veganer Erndhrungsweise geeignet.

o MEISTERLAND | Orangensaft 1,0 |, Art.-Nr.: 791292,
400/ Multivitaminsaft 1,0 |, Art.-Nr.: 791293, Apfelsaft 1,01,
ve GAM Art.-Nr.: 791294, Inhalt je VE: 6 Flaschen a 1 |im Tray,
Pfand pro Flasche: 0,25 €

MEISTERLAND | Orangensaft 0,2 |, Art.-Nr.: 790769, Apfelsaft 0,2 |, Art.-Nr.: 790770,
Multivitaminsaft 0,2 |, Art.-Nr.: 790771 | Inhalt je VE: 15 Glasflaschen a 0,2 | im Karton,
pfandfrei

NEU: ez
MEISTERLAND EISTEES -
DIE COOLEN DAUERBRENNER.

Jetzt NEU: im Tetra Prisma Pak mit fruchtig-frischem
Look und optimierter Rezeptur. Die zwei beliebten
Geschmacksrichtungen sind zuckerreduziert, ohne
Konservierungsmittel, Farbstoffe, kiinstliche Aromen
und vegan hergestellt.

Die formschénen Prisma Paks besitzen eine verkaufs-
férdernde Regal-Optik, sind wiederverschlieRbar MEISTERLAND-Eistee | Pfirsich 0,5 |, Art.-Nr.: 791956,

Und "egen Sicher in jeder Hand‘ Zitrone 0,5 |, Art.-Nr.: 791957, Inhal'rje VE:
12 Packungen a 0,5 | im Karton, pfandfrei
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SOHGiT BEAURS,DAS: ..
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