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OB MIT PUDERZUCKER, SAHNE ODER MIT EIS
UND HEISSEN KIRSCHEN ...

Sie sind das ultimative Comfort Food: Waffeln machen jeden glicklich.
Ein Genussmoment, den viele bereits seit ihrer Kindheit mit schénen Erlebnissen,
Festen und unbeschwerten Sommernachmittagen verbinden.

Doch Waffeln kdnnen viel mehr - herzhafte Waffeln sind mit wenigen weiteren
Zutaten auch ein ungewdhnlicher Mittagssnack, kreative Veredelungen und
Dekorationen machen aus der klassischen sien Waffel einen besonderen Genuss.
Nicht zuletzt die Wertschépfung ist besonders interessant,
denn der Wareneinsatz ist gering.

N

Besonderes Extra:
Titelmotiv als Plakat fur
einen Kundenstopper /

Gehwegaufsteller.

o

77N

Unter www.meisterland-
business.info auch
zum Individualisieren

mit lhrem Logo.
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ZUTATEN FUR CA. 25 WAFFELN

WAFFELMASSE: AUFARBEITUNG:
500g  Butter, temperiert Butter, Zucker und
2409 Zucker schaumig rihren.
440 g Vollei

Salz, Vanillearoma
100g Zitronensaft
500g  DIRA TK-Frucht-Piree Zitronensaft zuget

bzw.  z.B. DIRA TK-Mango- Mehl, Weizenpude
440g Piree 500 g, DIRA

TK-Erdbeer-Piree 500 g,

DIRA TK-Passionsfrucht-

Piree 440 g

Weizenmehl Type 550

Weizenpuder

Vollei nach und na

DIRA TK-Frucht-Pt

Backpulver unterr

Sahne bzw. Milch

Backpii Waffeleisen auf 16
Sahne oder Milch !
Backzeit 3 Min.

(je nach Waffeleisel

Waffelteig ratureinstellungen

DIRA TK-Frucht-Piirees
geben dem Waffelteig
eine fruchtige Note.

Alle Sorten finden Sie hier:

Veredeln Sie lhre Waffel z. B. mit Sahne, angedickten Frichien (TK
Ihre BAKO bietet Ihnen hier eine Vielzahl verschiedener Arfikel:
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ZUTATEN FUR CA. 25 WAFFELN

#H: @Pjﬁmﬁz Waffel

WAFFELMASSE:

500¢g
120g
4409

100 g
120 g
200g
200g
800¢g
200g
50¢g
1.000 g
100 g

Butter
Zucker
Vollei

Salz, Vanillearoma

Zitronensaft

Pesto

Parmesan, gerieben

mit Pesle und Pinienternen

AUFARBEITU

Butter, Zucker und Aroma schaumig
rhren. Vollei nach und nach zugeben.
Pesto, Parmesan, Salz und Zitronensaft
zugeben. Mehl, Weizenpuder, Back-
pulver und gerdstete Pinienkerne
unterrihren. Sahne bzw. Milch
zugeben und Festigkeit einstellen.

Zum Schluss kleingeschnittenen

Pinienkerne, gerdstet

Weizenmehl Type 550

Weizenpud

Backpulver

Sahne oder Milch
Spinat, kleingeschnitten

Waffelteig

Spinat unterheben.

BACKEN IM BAKO-WAFFELEISEN
+BELGIEN™:

ca. 150 g Masse je Waffel
Waffeleisen auf 190 °C vorheizen.
Backzeit 3 Min.

(je nach Waffeleisen kénnen

er

Teigmenge, Temperatureinstellungen

und Backzeit abweichen)

A

Topping-Tipp — Krduterquark

5.000g Magerquark
1.000g Joghurt
100 g Schnittlauch, fein geschnitten
30 g BAKO-Krautermischung, italienisch
400 g BAKO-Topping Joghurt mit Krdutern
3049 Zitronensaft
6.5609g Krauterquark

e e —
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Der Waffelbecher als
Alfernative zur Millvermeidung.

Fur Waffel-Toppings wie z. B. Krduterquark
oder auch Obst, Apfelmus/Kompott,
Sahne, Joghurt, Eis, etc. bestens geeignet!
Erhéltlich in drei praktfischen GroRen ...

Alle Infos dazu finden Sie hier:

W e

Topping-Tipp -

Pikante Schafskdsecreme

1.000g Feta oder Hirtenkdse
350 g Magerquark
350g Creme fraiche
400 g BAKO-Topping Basilikum
150 g Tomatenmark
150 g Peperoni, klein geschnitten
200 g Zucchini, klein geschnitten
200 g Paprika, pUriert
150g Mehl

BAKO-Paprikapulver scharf, Salz,
BAKO-Pfeffer (wei), Sambal Oelek

2.9509g Schafskdsecreme
S

Helles, feinwirziges
Spezialbier exklusiv fur die
Béckergastronomie abgefillt.

Traditionell in der
handwerklichen Bugelflasche.

Original Bécker Stoff
Inhalt je VE: 20 Mehrweg-

BUgelflaschen a 0,33 | im Kasten.
Art.-Nr.: 715344 ’
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Besonders exotisch und
lecker zur veganen Waffel:
Edamame-Aufstrich und

gerostete Edamame.

Weitere Rezepte und Infos gibt es hier:

~—~

EDAMAME

stammen urspriinglich aus
Japan und sind unreif
geerntete griine Sojabohnen.

Inhalt je VE: 400 g (Dose)
Art.-Nr.: 351762

a— e —
Edamame-Aufstrich Zubereitung:
200g Edamame 150 g der Edamame zusammen mit dem
1 Stick Avocac:I.o Fruchtfleisch der Avocado, Sesamél, Salz, Cumin
42 Z §Z|Szam0| und dem ausgepressten Zitronensaft im Mixer
5g Cumin, 1 -2 Min. zu einer glatten Paste verarbeiten.
gemahlen Die restliche Edamame mit einer Gabel
20g Zitronensaft zerdricken, die Petersilienbldtter grob hacken
30g Petersilie und beides vorsichtig unterheben.
S— e e —
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ZUTATEN FUR CA. 25 WAFFELN

WAFFELMASSE:

500¢ Margarine vegan,

temperiert
120g¢ Zucker
4409 veganer Eiersatz

(siehe unten)*

209 Ingwer
Salz, Vanillearoma
Zitronensaft
mézete Hummus Classic
Kirbiskerne, gerdstet
Weizenmehl Type 550
Weizenpuder
Backpulver
Sahne vegan oder Hafer-
milch (z. B. von alpro)
Waffelteig

Eiersatz Grundmischung:
1.000 g Maismehl und 100 g Johannis-
brotkernmehl gut vermischen.

=

Edamame, gerdstet Zubereitung:

400g  Edamame Die Edamame gut abtropfen lassen und sie
50g  Sesamdl dann in eine groRe Schissel geben. Sesamal
50g  Sesam und Sesam dariber geben und alles gut

10g  grobes Salz

durchmischen. Eventuell mit Chilli wirzen.

AUFARBEITUNG:

Margarine, Zucker und Aroma
schaumig rihren.

Eiersatz nach und nach zugeben.
Zitronensaft, Ingwer und Hummus
mischen und zugeben.

Mehl, Weizenpuder, Backpulver und
gerostete Kurbiskerne unterrihren.
Sahne vegan bzw. Hafermilch zum
Schluss zugeben und Festigkeit
einstellen.

BACKEN IM BAKO-WAFFELEISEN
~BELGIEN":

ca. 150 g Masse je Waffel
Waffeleisen auf 190 °C vorheizen.
Backzeit 3 Min.

(je nach Waffeleisen kénnen Teig-
menge, Temperatfureinstellung und
Backzeit abweichen)

* Eiersatz: (fir 440 g Eier):
72 g Grundmischung + 360 g Wasser,
mindestens 5 Min. quellen lassen.

Im Anschluss die gewirzten Sojabohnen auf

ein mit Backpapier ausgelegtes Blech geben
und fir ca. 15 Min. bei 230 °Cim Backofen
rosten bis die Bohnen leicht gebraunt sind.

Eventaell elwas Chille
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Das Waffelmehl mit dem Plus
an Verarbeitungssicherheit.
) i (Bitte passen Sie die Rezepte den
0 entsprechenden Herstelleremp-
- . fehlungen an.)

X EINFACH. EINFACHER, AM EINFACHSTEN: . \ /

a—

F(JrAIhr‘e Waffelideen, den Zusa’rzprﬁsa’rz am :
Wochenende oder einfach, wenn es beson- o 3 o

ders schnell gehen muss, bietet-lhnen lhre ~ . : _ .
BAKO verschiedene Convenieénce-Artikel. i Waffel-Mix Grands Moulins de Paris:

0

Fertigmehl zur Hei’s’rellung_von Waffeln
VPE 10 kg
" Art.-Nr.: 201625

Eifix Waffelteig, pasteurisiert,

flussig und sicher im Tetra Pak:

0

Eifix Waffelfeig fix&fertig (Bodenhaltung)
VPE 1.000 ml (6 Packungen je Tray)
Art.-Nr.: 590315
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Das Plus fiir perfekte Waffeln:
2 Waffelna10x 18,5 cminder
belgischen Form kénnen im
BAKO-Waffeleisen ,,BELGIEN"
gleichzeitig gebacken werden.

Dabei sorgen die schnelle und
zweiseitige
gung (regelbar von 60 °C bis
300 °C) und die gleichmé&Rige
Temperaturverteilung fir beste
Backergebnisse.
praktisch: der batteriebetrie-
bene und herausnehmbare
Timer mit akustischem Signal.
Art.-Nr.: 860305

Heizungsversor-

Besonders

T

3Jahre
TAANTIE

Kleinere Teigmengen sind schnell
produziert mit der VARIMIXER BAR
Tischrihrmaschine TEDDY
Art.-Nr.: 893662

Alle Infos zu

iesen und weiteren

CAKO-Techmk-Arhkel

bekommen Sie hier:

VOM FLACHPINSEL &
BIS ZUM GLASIER-

GITTER:
Allerlei praktische Kleingerate fir \1
die Waffelherstellung finden Sie bei Ihrer BAKO.

_/

BAKO-Trennwachsspray eignet sich hervorragend,
um das Waffeleisen einzufetten.
Art.-Nr.: 885884
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 VERPACKUNGEN FUR WAFFELN
WaffelgréBe: 10 x 18,5 cm

Pappteller weil3

13x 20 cm
| Art.-Nr.: 660844

Faltenbeutel , Frisch vom Meister”

14x7x31cm

Keine Waffel ohne Sahne — der
BAKO-line Sahneautomat Euro
Piccolo fur den kleineren Bedarf
mit einer Fillmenge von 1,5 |
und Intensivkihlung bis in die
Garniertulle.

Art.-Nr.: 887742

e2s Trend schwarz.
Art.-Nr.: 887560

GARANTIE

Bereits vorproduzierte Waffeln werden fix
erwarmt im BAKO-line Merrychef eikon®

" Art.-Nr.: 692515

To-Go zum sofortigen
Verzeht oder verpackt im
Faltenbeutel fur spater.

Servietten ,Frisch vom Meister”
Alle Infos

bekommen Sie hier: \

33x33cm
Art.-Nr.: 692519
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DAS BESTE AM RADFAHREN?
DER STOPP IM LIEBLINGSCAFE ...

Der Kaffee zur Waffel, Safte als vitaminreiche Begleiter fir Aktive oder Softdrinks
zum kleinen Waffel-Imbiss. Getrénke in Verbindung mit kdstlichen Backersnacks
sorgen fUr gezielte Mehrverkaufe.

Alles fur eine umsatzstarke Saison finden Sie im neuen Kernsortimentskatalog
2022. Ob beliebte Frihsticksprodukte, Toppings fur Snacks oder Kaffeekreatio-
nen, eine vielseitige Getrankeauswahl oder praktische Portionspackungen fur die
Gastronomie. Nutzen Sie den QR-Code in der Grafik — und los geht’s!

Alle Infos &
bekommen Sie hier:
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BAKO-ZENTRALE eG ...alles
Am Kiekenbusch 4 fUr Backer

47269 Duisburg Condit 0‘;22 BAKO

baeko.de




